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1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед.

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем
Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственная 
практика 

(преддипломная)
 Подго-

товка
 Прове-

дение
Всего 1 сем 2 сем Всего

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 12 14 15 17 18 19 20 23 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 37 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 51 53 54 55 56 57 58 59 60 61 62 65 67 68 69 70 71
1
2 54 36 53.84 36 54 36 53.42
3 ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА
4
5 НО Начальное общее образование
6 *
7
8 ОО Основное общее образование
9 *
10
11 СО Среднее общее образование
12
13 ООД Обязательные обще образовательные 

дисциплины
14 *
15
16 ООД Обязательные обще образовательные 

дисциплины (по профилю специальностей)
17 *
18
19 ООД Обязательные обще образовательные 

дисциплины(по выбору)
20 *
21
22
23 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 15 14 9 1 4248 1476 1764 744 1000 20 108 918 306 576 248 308 20 36 1346 446 504 204 300 36 918 306 324 142 182 36 1066 418
24
25 СГ Социально-гуманитарный блок 1 5 3 448 440 106 334 8 176 176 68 108 172 164 38 126 8 40 40 40 60
26 СГ.01 История России 1 64 64 32 32 64 64 32 32
27 СГ.02 Иностранный язык 24 100 100 100 20 20 20 30 30 30 20 20 20 30
28 СГ.03 Физическая культура 24 100 100 100 20 20 20 30 30 30 20 20 20 30
29 СГ.04 Безопасность жизнедеятельности 2 68 68 20 48 68 68 20 48
30 СГ.05 Основы финансовой грамотности 1 36 36 18 18 36 36 18 18
31 СГ.06 Основы бережливого производства 2 44 36 18 18 8 44 36 18 18 8
32 СГ.07 Психология общения 1 36 36 18 18 36 36 18 18
33 *
34
35 ЕН Математический и общий естественнонаучный 

учебный цикл
36 *
37
38 ОП. Обязательный профессиональный блок 3 1 412 120 272 136 136 20 202 50 140 70 70 12 210 70 132 66 66 8

39 ОП..01 Микробиология, санитария и гигиена в 
пищевом производстве 2 98 30 60 30 30 8 98 30 60 30 30 8

40 ОП..02 Процессы и аппараты пищевых производств 1 104 20 80 40 40 4 104 20 80 40 40 4
41 ОП..03 Автоматизация технологических процессов 1 98 30 60 30 30 8 98 30 60 30 30 8

42 ОП..04 Прикладные компьютерные программы в 
профессиональной деятельности 2 112 40 72 36 36 112 40 72 36 36

43 *
44
45 ПЦ Профессиональный цикл 11 9 5 1 3388 1356 1052 502 530 20 80 540 256 260 110 130 20 24 964 376 208 100 108 20 878 306 284 142 142 36 1006 418
46

47 ПМ.01

Ведение технологического процесса 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических линиях

3 2 1 1066 354 392 174 198 20 32 540 256 260 110 130 20 24 526 98 132 64 68 8

48

49 МДК.01.01
Технологические операции по производству 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

1 1 312 134 170 70 80 20 8 312 134 170 70 80 20 8

50 МДК.01.02

Техническое обслуживание технологического 
оборудования для производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий

2 442 220 222 104 118 212 122 90 40 50 230 98 132 64 68

51 МДК*
52
53 УП.01.01 Учебная практика 2 РП час 144 144 нед час нед час 144 нед 4 час нед час
54 УП*
55
56 ПП.01.01 Производственная практика (по профилю 

специальности) 2 РП час 144 144 нед час нед час 144 нед 4 час нед час

57 ПП*
58
59 ПM.01.ЭК Квалификационный экзамен 2 24 24 16 16 8 8

4 

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)
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60 Всего часов по МДК 754 392
61

62 ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических линиях

3 2 734 234 212 106 106 36 734 234 212 106 106 36

63

64 МДК.02.01
Организационное обеспечение производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях

3 230 130 100 50 50 230 130 100 50 50

65 МДК.02.02
Технологическое обеспечение производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

3 216 104 112 56 56 216 104 112 56 56

66 МДК*
67
68 УП.02.01 Учебная практика 3 РП час 144 144 нед час нед час нед час 144 нед 4 час
69 УП*
70
71 ПП.02.01 Производственная практика (по профилю 

специальности) 3 РП час 108 108 нед час нед час нед час 108 нед 3 час

72 ПП*
73
74 ПM.02.ЭК Квалификационный экзамен 3 36 36 36 36
75 Всего часов по МДК 446 212
76

77 ПМ.03

Лабораторный контроль качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе производства 
продуктов питания из растительного сырья

1 1 1 438 282 84 42 42 438 282

78

79 МДК.03.01

Организационно-технические мероприятия для 
обеспечения лабораторного контроля качества 
и безопасности сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции

4 366 282 84 42 42 366 282

80 МДК*
81
82 УП.03.01 Учебная практика 4 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час
83 УП*
84
85 ПП*
86
87 ПM.03.ЭК Квалификационный экзамен 4
88 Всего часов по МДК 366 84
89
90 ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного 

подразделения 1 1 1 434 278 76 36 40 8 434 278 76 36 40 8
91
92 МДК.04.01 Планирование, организация и контроль 

производственного процесса 2 354 278 76 36 40 354 278 76 36 40

93 МДК*
94
95 УП.04.01 Учебная практика 2 РП час 72 72 нед час нед час 72 нед 2 час нед час
96 УП*
97
98 ПП*
99
# ПM.04.ЭК Квалификационный экзамен 2 8 8 8 8
# Всего часов по МДК 354 76
#
# ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 2 2 1 464 172 144 72 72 4 4 4 144 72 72 36 36 316 100
#
# МДК.05.01 Пекарь 3 144 72 72 36 36 144 72 72 36 36
# МДК.05.02 13321 Лаборант химического анализа 4 172 100 72 36 36 172 100
# МДК*
#
# УП.05.02 Учебная практика 4 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час
# УП*
#
# ПП.05.01 Производственная практика 4 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час
# ПП*
#
# ПМ.05 Квалификационный экзамен 4 4 4 4 4
# Всего часов по МДК 316 144
#

# ПМ.06
Ведение технологического процесса по 
хранению и переработке зерна и семян на 
автоматизированных технологических линиях

1 1 2 252 36 144 72 72 252 36

#
# МДК.06.01 Технологические операции по хранению и 

переработке зерна и семян 4 90 18 72 36 36 90 18

# МДК.06.02
Техническое обслуживание технологического 
оборудования для хранения и переработки 
зерна и семян

4 90 18 72 36 36 90 18

# МДК*
#
# УП*
#
# ПП.06.01 Производственная практика 4 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час
# ПП*
#

2 

2 

2 

2 

3 

2 

4 



# ПM.06.ЭК Квалификационный экзамен 4
# Всего часов по МДК 180 144
#
# ПМ*
#
# Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики час 900 900 нед час нед час 360 нед час 252 нед час
#
# Учебная практика час 504 504 нед час нед час 216 нед час 144 нед час
#     Концентрированная час 504 504 нед час нед час 216 нед час 144 нед час
#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час
#
# Производственная (по профилю 

специальности) практика час 396 396 нед час нед час 144 нед час 108 нед час

#     Концентрированная час 396 396 нед час нед час 144 нед час 108 нед час
#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час
#
# ПДП ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ) РП час нед час нед час нед час нед час
#
# Государственная итоговая аттестация час 216 216 нед час нед час нед час нед час

# Подготовка выпускной квалификационной 
работы час нед час нед час нед час нед час

# Защита выпускной квалификационной работы час нед час нед час нед час нед час
# Подготовка к государственным экзаменам час нед час нед час нед час нед час
# Проведение государственных экзаменов час 216 216 нед час нед час нед час нед час
#
#
#
#
#
# ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ 15 14 9 1 4464 1476 1764 744 1000 20 108 918 306 576 248 308 20 36 1346 446 504 204 300 36 918 306 324 142 182 36 1282 418
#
#
#
#
#
#
#

Курсовые работы (без учета физ. культуры) 1

Зачеты (без учета физ. культуры) 1 4 2
Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 2

Контрольные работы (без учета физ. культуры)

3

Экзамены (без учета физ. культуры) 3 5 4

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

6 

6 

11 4 3 

11 4 3 

14 6 4 
14 6 4 

25 10 7 
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544 190

130 100

126 90

нед 144

нед 108

36

84 42 42 348 90

84 42 42 276 90

72 нед 2 72

354 80

274 80

нед 72

8

72 36 36 144 320

72 72
72 36 36 172

72 нед 2 72

72 нед 2 72

4

144 72 72 252

72 36 36 90

72 36 36 90

72 нед 2 72
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Содержание

Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;
  ОП..01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
  ОП..03 Автоматизация технологических процессов
  МДК.01.01 Технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

  МДК.01.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

  УП.01.01 Учебная практика
  ПП.01.01 Производственная практика (по профилю специальности)

  МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

  МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
  УП.02.01 Учебная практика
  ПП.02.01 Производственная практика (по профилю специальности)

  МДК.03.01 Организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции

  УП.03.01 Учебная практика
  МДК.05.01 Пекарь
  МДК.05.02 13321 Лаборант химического анализа
  УП.05.02 Учебная практика
  ПП.05.01 Производственная практика
  МДК.06.01 Технологические операции по хранению и переработке зерна и семян
  МДК.06.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для хранения и переработки зерна и семян
  ПП.06.01 Производственная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для 
выполнения задач профессиональной деятельности;

  СГ.06 Основы бережливого производства
  ОП..01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
  ОП..02 Процессы и аппараты пищевых производств
  ОП..03 Автоматизация технологических процессов
  ОП..04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
  МДК.01.01 Технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

  МДК.01.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

  УП.01.01 Учебная практика

Индекс

ОК 1

ОК 2



  ПП.01.01 Производственная практика (по профилю специальности)

  МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

  МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
  УП.02.01 Учебная практика
  ПП.02.01 Производственная практика (по профилю специальности)

  МДК.03.01 Организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции

  УП.03.01 Учебная практика
  МДК.04.01 Планирование, организация и контроль производственного процесса
  УП.04.01 Учебная практика
  МДК.05.01 Пекарь
  МДК.05.02 13321 Лаборант химического анализа
  УП.05.02 Учебная практика
  ПП.05.01 Производственная практика
  МДК.06.01 Технологические операции по хранению и переработке зерна и семян
  МДК.06.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для хранения и переработки зерна и семян
  ПП.06.01 Производственная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 
профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;

  СГ.05 Основы финансовой грамотности
  МДК.01.01 Технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

  МДК.01.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

  УП.01.01 Учебная практика
  ПП.01.01 Производственная практика (по профилю специальности)

  МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

  МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
  УП.02.01 Учебная практика
  ПП.02.01 Производственная практика (по профилю специальности)
  ПП.06.01 Производственная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;

ОК 3

ОК 4



  СГ.02 Иностранный язык
  СГ.03 Физическая культура
  СГ.04 Безопасность жизнедеятельности
  СГ.06 Основы бережливого производства
  ОП..04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
  МДК.04.01 Планирование, организация и контроль производственного процесса
  УП.04.01 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 
социального и культурного контекста;

  СГ.01 История России
  ПП.06.01 Производственная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 
общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, 
применять стандарты антикоррупционного поведения;

  СГ.01 История России
  СГ.02 Иностранный язык
  СГ.04 Безопасность жизнедеятельности
  ПП.06.01 Производственная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 
бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;

  СГ.06 Основы бережливого производства
  МДК.01.01 Технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

  МДК.01.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

  УП.01.01 Учебная практика
  ПП.01.01 Производственная практика (по профилю специальности)

  МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

  МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
  УП.02.01 Учебная практика
  ПП.02.01 Производственная практика (по профилю специальности)

ОК 6

ОК 7

ОК 5



  МДК.03.01 Организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции

  УП.03.01 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной 
деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности;

  СГ.03 Физическая культура
  СГ.04 Безопасность жизнедеятельности
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.
  СГ.02 Иностранный язык
  ОП..02 Процессы и аппараты пищевых производств
  ОП..04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
  МДК.01.01 Технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

  МДК.01.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

  УП.01.01 Учебная практика
  ПП.01.01 Производственная практика (по профилю специальности)
  МДК.05.01 Пекарь
  МДК.05.02 13321 Лаборант химического анализа
  УП.05.02 Учебная практика
  ПП.05.01 Производственная практика
  МДК.06.01 Технологические операции по хранению и переработке зерна и семян
  МДК.06.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для хранения и переработки зерна и семян
  ПП.06.01 Производственная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Осуществлять техническое обслуживание технологического оборудования для производства продуктов питания из 
растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией.

  ОП..02 Процессы и аппараты пищевых производств
  ОП..03 Автоматизация технологических процессов
  ОП..04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
  МДК.01.01 Технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

  МДК.01.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

ОК 8

ОК 9

ПК 1.1



  УП.01.01 Учебная практика
  ПП.01.01 Производственная практика (по профилю специальности)
  МДК.06.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для хранения и переработки зерна и семян
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Выполнять технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в 
соответствии с технологическими инструкциями.

  МДК.01.01 Технологические операции по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

  МДК.01.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий

  УП.01.01 Учебная практика
  ПП.01.01 Производственная практика (по профилю специальности)
  МДК.05.01 Пекарь
  ПП.05.01 Производственная практика
  МДК.06.01 Технологические операции по хранению и переработке зерна и семян
  ПП.06.01 Производственная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях.

  ОП..03 Автоматизация технологических процессов

  МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

  МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
  УП.02.01 Учебная практика
  ПП.02.01 Производственная практика (по профилю специальности)
  МДК.06.02 Техническое обслуживание технологического оборудования для хранения и переработки зерна и семян
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Осуществлять технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий.

  ОП..02 Процессы и аппараты пищевых производств

  МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

  МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
  УП.02.01 Учебная практика
  ПП.02.01 Производственная практика (по профилю специальности)

ПК 2.1

ПК 2.2

ПК 1.2



  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Осуществлять цифровизацию технологических процессов

  ОП..03 Автоматизация технологических процессов
  ОП..04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности

  МДК.02.01 Организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях

  МДК.02.02 Технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
  УП.02.01 Учебная практика
  ПП.02.01 Производственная практика (по профилю специальности)
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.

  ОП..01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

  МДК.03.01 Организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции

  УП.03.01 Учебная практика
  МДК.05.02 13321 Лаборант химического анализа
  УП.05.02 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 
производства продуктов питания из растительного сырья.

  ОП..01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

  МДК.03.01 Организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции

  УП.03.01 Учебная практика
  МДК.05.02 13321 Лаборант химического анализа
  УП.05.02 Учебная практика
  МДК.06.01 Технологические операции по хранению и переработке зерна и семян
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Планировать основные показатели производственного процесса.

  МДК.04.01 Планирование, организация и контроль производственного процесса
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  УП.04.01 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Планировать выполнение работ исполнителями.

  МДК.04.01 Планирование, организация и контроль производственного процесса
  УП.04.01 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Организовывать работу трудового коллектива.

  МДК.04.01 Планирование, организация и контроль производственного процесса
  УП.04.01 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива.

  МДК.04.01 Планирование, организация и контроль производственного процесса
  УП.04.01 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

Вести учётно-отчётную документацию.

  МДК.04.01 Планирование, организация и контроль производственного процесса
  УП.04.01 Учебная практика
  Защита выпускной квалификационной работы
  Проведение государственных экзаменов

ПК 4.2

ПК 4.3

ПК 4.4

ПК 4.5
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ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ОК 9 ПК 1.1 ПК 1.2
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ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ОК 9 ПК 1.1 ПК 1.2

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ОК 9 ПК 1.1 ПК 1.2

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3МДК.02.01
Организационное обеспечение производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях

УП.01.01 Учебная практика

ПП.01.01 Производственная практика (по профилю 
специальности)

ПМ.02

Организационно-технологическое 
обеспечение производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических 
линиях

ПМ.01

Ведение технологического процесса 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических 
линиях

МДК.01.01
Технологические операции по производству хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий

МДК.01.02

Техническое обслуживание технологического 
оборудования для производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий

ОП..03 Автоматизация технологических процессов

ОП..04 Прикладные компьютерные программы в 
профессиональной деятельности

ПЦ Профессиональный цикл

ОП. Обязательный профессиональный блок

ОП..01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 
производстве

ОП..02 Процессы и аппараты пищевых производств

СГ.07 Психология общения

ЕН Математический и общий 
естественнонаучный учебный цикл

СГ.04 Безопасность жизнедеятельности
СГ.05 Основы финансовой грамотности
СГ.06 Основы бережливого производства

СГ.01 История России
СГ.02 Иностранный язык
СГ.03 Физическая культура

ООД Обязательные обще образовательные 
дисциплины(по выбору)

СГ Социально-гуманитарный блок

ООД Обязательные обще образовательные 
дисциплины

ООД
Обязательные обще образовательные 
дисциплины (по профилю 
специальностей)

НО Начальное общее образование

ОО Основное общее образование



ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 7 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3

ОК 1 ОК 2 ОК 7 ПК 3.1 ПК 3.2

ОК 1 ОК 2 ОК 7 ПК 3.1 ПК 3.2

ОК 1 ОК 2 ОК 7 ПК 3.1 ПК 3.2

ОК 2 ОК 4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 4.5

ОК 2 ОК 4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 4.5

ОК 2 ОК 4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 4.5

ОК 1 ОК 2 ОК 9 ПК 1.2 ПК 3.1 ПК 3.2

ОК 1 ОК 2 ОК 9 ПК 1.2
ОК 1 ОК 2 ОК 9 ПК 3.1 ПК 3.2
ОК 1 ОК 2 ОК 9 ПК 3.1 ПК 3.2
ОК 1 ОК 2 ОК 9 ПК 1.2

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 5 ОК 6 ОК 9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 2.1 ПК 3.2

ОК 1 ОК 2 ОК 9 ПК 1.2 ПК 3.2

ОК 1 ОК 2 ОК 9 ПК 1.1 ПК 2.1

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 5 ОК 6 ОК 9 ПК 1.2

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 4 ОК 5 ОК 6 ОК 7 ОК 8 ОК 9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 2.1
ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1 ПК 3.2 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 4.5

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 4 ОК 5 ОК 6 ОК 7 ОК 8 ОК 9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 2.1
ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1 ПК 3.2 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 4.5

ОК 1 ОК 2 ОК 3 ОК 4 ОК 5 ОК 6 ОК 7 ОК 8 ОК 9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 2.1
ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1 ПК 3.2 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 4.5

Подготовка к государственным экзаменам

Проведение государственных экзаменов

Государственная итоговая аттестация

Подготовка выпускной квалификационной работы

Защита выпускной квалификационной работы

ПП.06.01 Производственная практика

ПДП ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 
(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

ПМ.06

Ведение технологического процесса по 
хранению и переработке зерна и семян 
на автоматизированных 
технологических линиях

МДК.06.01 Технологические операции по хранению и 
переработке зерна и семян

МДК.06.02
Техническое обслуживание технологического 
оборудования для хранения и переработки зерна и 
семян

МДК.05.02 13321 Лаборант химического анализа
УП.05.02 Учебная практика
ПП.05.01 Производственная практика

УП.04.01 Учебная практика

ПМ.05
Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих

МДК.05.01 Пекарь

УП.03.01 Учебная практика

ПМ.04 Обеспечение деятельности 
структурного подразделения

МДК.04.01 Планирование, организация и контроль 
производственного процесса

ПП.02.01 Производственная практика (по профилю 
специальности)

ПМ.03

Лабораторный контроль качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе 
производства продуктов питания из 
растительного сырья

МДК.03.01

Организационно-технические мероприятия для 
обеспечения лабораторного контроля качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции

МДК.02.02
Технологическое обеспечение производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий

УП.02.01 Учебная практика



№ Наименование

Кабинеты:
1 Социально-экономических дисциплин;
2 Иностранного языка;
3 Прикладных компьютерных программ в профессиональной деятельности
4 Профессиональных дисциплин
5 Безопасности жизнедеятельности
6 Помещение для самостоятельной и воспитательной работы

Лаборатории:
1 Технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий
2 Лабораторного контроля качества и безопасности продуктов питания из растительного сырья

Мастерские:
1 Учебно-производственные

Спортвный комплекс:
1 Спортивный зал
2 Тренажерный зал

Залы:
1 Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет
2 Актовый зал




	dd4fae4ac58215a7275e2d595a632f6f443c1251d58d6b332135d20ab2bcb899.pdf
	4d248a61bed2195b2a0f1b63a5902c92611947d0ac0458a1740d7a7f5b5c59e6.xls
	График
	План
	Компетенции
	Компетенции(2)
	Кабинеты

	dd4fae4ac58215a7275e2d595a632f6f443c1251d58d6b332135d20ab2bcb899.pdf

