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ВВЕДЕНИЕ 
 

1. Фонд оценочных средств по дисциплине является обязательным обособленным 
приложением к Рабочей программе дисциплины. 

 
3. Фонд оценочных средств является составной частью нормативно-методического 

обеспечения системы оценки качества освоения обучающимися указанной дисциплины. 
 
4. При помощи ФОС  осуществляется контроль и управление процессом формирования 

обучающимися компетенций, из числа предусмотренных ФГОС ВО в качестве результатов освоения 
дисциплины. 

 
5. Фонд оценочных средств по дисциплине включает в себя: оценочные средства, 

применяемые для входного контроля; оценочные средства, применяемые в рамках 
индивидуализации выполнения, контроля фиксированных видов ВАРC; оценочные средства, 
применяемые для текущего контроля и оценочные средства, применяемые при промежуточной 
аттестации по итогам изучения дисциплины. 

 
6. Разработчиками фонда оценочных средств по дисциплине являются преподаватели 

кафедры товароведения, стандартизации и управления качеством, обеспечивающей изучение 
обучающимися дисциплины в университете. Содержательной основой для разработки ФОС 
послужила Рабочая программа дисциплины. 

 

. 



1. ОЖИДАЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ  ИЗУЧЕНИЯ 
учебной дисциплины, персональный уровень достижения которых проверяется  

с использованием представленных в п. 3  оценочных средств 
 
 

 

Компетенции, 
в формировании 

которых задействована 
дисциплина 

Код и 
наименован

ие 
индикатора 
достижений 
компетенци

и 

Компоненты компетенций,  
формируемые в рамках данной дисциплины 

(как ожидаемый результат ее освоения) 

код наименование знать и понимать 
уметь делать 
(действовать) 

владеть навыками 
(иметь навыки) 

1  2 3 4 

Профессиональные компетенции 
ПК-3 Способен 

определять 
номенклатуру 
измеряемых и 
контролируемых 
параметров 
продукции и 
технологических 
процессов, 
устанавливать 
оптимальные 
нормы точности 
измерений и 
достоверности 
контроля, выбирать 
средства 
измерений и 
контроля 

ИД-1ПК-3   

разрабатывае
т мероприятия 
по выбору 
необходимых 
средств 
формировани
я  
оптимальных 
систем 
обеспечения 
точности 
измеряемых 
параметров 
продукции 

параметры 
продукции 

контролировать 
параметры 
продукции 

выбора средств 
формирования  
оптимальных систем 
обеспечения точности 
измеряемых 
параметров продукции  

ИД-2ПК-3   

определяет 
параметры 
изделия, 
влияющие на 
выбор средств 
измерений 

требования к 
показателям 
качества изделий 
установленные в 
нормативной 
документации   

установить 
взаимосвязь 
между 
параметрами 
изделия  и 
средствами его 
контроля 

выбора средств 
измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия 
при решении 
профессиональных 
задач 

ИД-4ПК-3   

выбирает 
варианты 
использовани
я и применяет 
средства 
измерений и 
условия 
проведения 
измерений 

  средства 
измерения для 
контроля 
параметров 
продукции 

выбирать 
варианты 
использования 
средства 
измерений   

выбора вариантов 
использования и 
применения средства 
измерений в 
зависимости от 
условий проведения 
измерений 

ИД-5ПК-3   

проводит 
подготовку к 
проведению 
измерений 
для 
определения  
действительн
ых значений 
контролируем
ых 
параметров 

условия 
проведения 
измерений 

определять 
действительные 
значения 
параметров 

подготовки к 
проведению 
измерений для 
определения  
действительных 
значений 
контролируемых 
параметров 

ИД-6ПК-3   

проводит 
измерительны
й  
эксперимент 

 методологию 
выполнения 
измерительного 
эксперимента 

планировать 
измерительный 
эксперимент 

выполнения 
измерений 

ПК-5 Способен 
участвовать в 
практическом 
освоении 

ИД-1ПК-5 

формирует 
номенклатуру 
требований к 

требования к 
средствам 
измерений, 
используемым при 

взаимодействоват
ь с потребителем с 
целью 
установления 

формирования 
номенклатуры 
требований к 
средствам измерений 



современных 
методов контроля, 
измерений, 
испытаний и 
управления 
качеством, 
эксплуатации 
контрольно-
измерительных 
средств 

средствам 
измерений, 
измерительны
м системам и 
иной 
продукции, 
установленны
х 
потребителям
и 

осуществлении 
производственного 
контроля 

номенклатуры 
требований к 
средствам 
измерений и 
пищевой 
продукции  

и пищевой продукции, 
установленных 
потребителями 

ИД-2ПК-5 

формирует 
номенклатуру 
требований, 
необходимых 
для 
эксплуатации 
средств 
измерений, 
измерительны
х систем и 
иной 
продукции 

условия 
эксплуатации 
средств 
измерений в 
условиях 
пищевого 
производства 

формировать 
номенклатуру 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации 
средств 
измерений 

использования 
сформированной 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений, при 
решении 
профессиональных 
задач 

ИД-3ПК-5   

анализирует 
требования к 
средствам 
измерений, 
продукции с 
целью их 
обеспечения в 
организации 

методологию 
разработки 
программ 
производственного 
контроля 
продукции 

анализировать 
требования 
программ 
производственного 
контроля к 
средствам 
измерений, 
продукции с целью 
их обеспечения в 
организации 

практического 
применения программ 
производственного 
контроля при решении 
профессиональных 
задач 

 
 



ЧАСТЬ 2. ОБЩАЯ СХЕМА ОЦЕНИВАНИЯ ХОДА И РЕЗУЛЬТАТОВ ИЗУЧЕНИЯ  
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ  

Общие критерии оценки и реестр применяемых оценочных средств 
 

2.1 Обзорная ведомость-матрица оценивания хода и результатов изучения учебной 
дисциплины в рамках педагогического  контроля 

 

Категория  
контроля и оценки 

Режим  контрольно-оценочных мероприятий 

само- 
оценка 

взаимо-
оценка 

Оценка со стороны  
Комис-

сионная 
оценка 

преподавателя 
представителя 
производства 

Входной 
контроль 

1 
  

 
  

Индивидуализаци
я выполнения*,  
контроль 
фиксированных 
видов ВАРС:   

2 

     

самостоятельная 
работа 

2.1 
  Проверка 

выполненной 
работы 

 
 

электронная 
презентация 

2.2   
Оценка по 

установленным 
критериям 

  

Текущий 
контроль: 

3      

- 
Самостоятельное 
изучение тем 

   
Письменный 

опрос 
  

- в рамках 
практических 
занятий и 
подготовки к ним 

3.1 
Вопросы для 
самоконтроля 

Взаимоопрос  с 
использованием 

приема 
«толстый» и 

«тонкий» вопрос 

   

- в рамках обще-
университетской 
системы контроля 
успеваемости 

3.2      

Рубежный  
контроль:   

4      

- по итогам 
изучения 1-2 
разделов 

4.1   Тестирование   

Промежуточная 
аттестация* 
обучающихся по 
итогам изучения 
дисциплины 

5    
Зачет с 
оценкой 

  

* данным знаком помечены индивидуализируемые виды учебной работы 

 
 
 
 
 



2.2 Общие критерии оценки хода и результатов  
изучения учебной дисциплины  

 

1. Формальный критерий получения  обучающимися  
положительной оценки по итогам изучения дисциплины: 

1.1 Предусмотренная программа 
изучения дисциплины обучающимся 
выполнена полностью до начала 
процесса промежуточной аттестации  

1.2 По каждой из предусмотренных программой видов работ 
по дисциплине обучающийся  успешно отчитался перед 
преподавателем, демонстрируя при этом должный (не ниже 
минимально приемлемого)  уровень сформированности 
элементов компетенций  

2. Группы неформальных критериев 
качественной оценки работы обучающегося в рамках  изучения дисциплины: 

2.1 Критерии оценки  качества хода 
процесса изучения обучающимся  
программы дисциплины (текущей 
успеваемости)   

2.2. Критерии оценки качества выполнения конкретных 
видов  ВАРС 

2.3 Критерии оценки качественного 
уровня  итоговых результатов 
изучения дисциплины 

2.4. Критерии  аттестационной оценки качественного уровня  
результатов изучения дисциплины  

 
2.3 РЕЕСТР 

элементов фонда оценочных средств по учебной дисциплине  
 

Группа  
оценочных средств 

Оценочное средство или его элемент 

Наименование 

1 2 

1. Средства для 
входного контроля 

Тестовые вопросы для проведения входного контроля 

Критерии оценки ответов на тестовые вопросы входного контроля 

2. Средства  
для индивидуализации 
выполнения, 
контроля 
фиксированных видов 
ВАРС  

Примерная тематика для выполнения электронной презентации работы 

Требования к выполнению электронной презентации 

Шкала и критерии оценивания  электронной презентации 

Примерная тематика для выполнения самостоятельной работы 

Требования к выполнению и оформлению самостоятельной работы 

Шкала и критерии оценивания  самостоятельной работы 

Рекомендации по самостоятельному изучению тем 

Шкала и критерии оценивания самостоятельного изучения темы 

 
3. Средства  
для текущего контроля 

Тестовые вопросы по итогам изучения разделов 

Шкала и критерии оценивания ответов вопросы рубежного контроля 

Вопросы для самостоятельного изучения темы 

Общий алгоритм самостоятельного изучения темы 

Критерии оценки самостоятельного изучения темы  

Вопросы для самоподготовки по темам практических занятий 

Критерии оценки самоподготовки по темам практических занятий 

4. Средства  
для промежуточной 
аттестации по итогам 
изучения дисциплины 

Тестовые вопросы по итогам изучения дисциплины 

Пример бланка тестового задания 

Плановая процедура проведения зачета с оценкой 

Критерии оценки ответов на вопросы итогового контроля 

 
 



2.4 Описание показателей, критериев и шкал оценивания и этапов формирования компетенций в рамках дисциплины 
 

Индекс и 
название 

компетенции 

Код 
индикатора 
достижений 
компетенции 

Индикаторы 
компетенции 

Показатель 
оценивания – знания, 

умения, навыки 
(владения) 

Уровни сформированности компетенций 

Формы и 
средства 
контроля 

формирования 
компетенций 

компетенция не 
сформирована 

минимальный средний высокий  

Оценки сформированности компетенций 

2 3 4 5 

Оценка 
«неудовлетворительн
о»  

Оценка 
«удовлетворительно»  

Оценка «хорошо»  Оценка «отлично»  

Характеристика сформированности компетенции 

Компетенция в полной 
мере не 
сформирована. 
Имеющихся знаний, 
умений и навыков 
недостаточно для 
решения практических 
(профессиональных) 
задач 

Сформированность 
компетенции 

соответствует 
минимальным 
требованиям. 

Имеющихся знаний, 
умений, навыков в целом 
достаточно для решения 

практических 
(профессиональных) 

задач 

Сформированность 
компетенции в целом 

соответствует 
требованиям. 

Имеющихся знаний, 
умений, навыков и 
мотивации в целом 

достаточно для 
решения стандартных 

практических 
(профессиональных) 

задач 

Сформированность 
компетенции полностью 

соответствует 
требованиям. 

Имеющихся знаний, 
умений, навыков и 

мотивации в полной 
мере достаточно для 

решения сложных 
практических 

(профессиональных) 
задач 

Критерии оценивания 

ПК-3  

Способен 
определять 
номенклатуру 
измеряемых и 
контролируемы
х параметров 
продукции и 
технологически
х процессов, 
устанавливать 
оптимальные 
нормы 
точности 
измерений и 
достоверности 
контроля, 
выбирать 
средства 
измерений и 
контроля 

ИД-1ПК-3   Полнота 
знаний 
 

Знает  параметры 
продукции   

Не знает параметры 
продукции 

Поверхностно знаком с 
контролируемыми 
параметрами пищевых 
продуктов 
  

Твердо знает 
контролируемые 
параметры пищевых 
продуктов 

В полной мере владеет 
знаниями об 
контролируемых 
параметрах пищевых 
продуктов 

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа     

Наличие 
умений 
 

Умеет  
контролировать 
параметры 
продукции 

Не умеет 
контролировать 
параметры продукции 

 Испытывает 
затруднение в 
осуществлении контроля 
параметров продукции 
 

Не испытывает 
затруднений при 
осуществлении 
контроля параметров 
продукции 

Свободно осуществляет 
контроль параметров 
продукции 

Наличие 
навыков 
(владение 
опытом) 

Владеет навыками  
выбора средств 
формирования  
оптимальных систем 
обеспечения 
точности 
измеряемых 
параметров 
продукции 

Не владеет навыками 
выбора средств 
формирования  
оптимальных систем 
обеспечения точности 
измеряемых 
параметров продукции 

Допускает ошибки при 
выборе средств 
формирования  
оптимальных систем 
обеспечения точности 
измеряемых параметров 
продукции 
 
 

Уверенно владеет 
выбором средств 
формирования  
оптимальных систем 
обеспечения точности 
измеряемых 
параметров продукции 

В полной мере владеет 
навыками выбора 
средств формирования  
оптимальных систем 
обеспечения точности 
измеряемых параметров 
продукции 

ИД-2ПК-3   Полнота 
знаний 
 

Знает требования к 
показателям 
качества изделий 
установленные в 
нормативной 
документации    

Не знает требования к 
показателям качества 
изделий, 
установленные в 
нормативной 
документации   

Поверхностно знаком с 
требованиями к 
показателям качества 
изделий установленным 
в нормативной 
документации   

Твердо знает 
требования к 
показателям качества 
изделий, 
установленные в 
нормативной 
документации   

В полной мере владеет 
знаниями о требованиях 
к показателям качества 
изделий, установленных 
в нормативной 
документации   

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа 



Наличие 
умений 
 

Умеет установить 
взаимосвязь между 
параметрами 
изделия средствами 
его контроля 

Не умеет установить 
взаимосвязь между 
параметрами изделия 
средствами его 
контроля 

Испытывает затруднение 

в установлении 

взаимосвязи между 

параметрами изделия 

средствами его контроля  

 

Не испытывает 
затруднений в 
установлении 
взаимосвязи между 
параметрами изделия 
средствами его 
контроля 

Свободно устанавливает 
взаимосвязь между 
параметрами изделия 
средствами его контроля 

Наличие 
навыков 
(владение 
опытом) 

Владеет навыками 
выбора средств 
измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия 
при решении 
профессиональных 
задач 

Не владеет выбором 
средств измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия 
при решении 
профессиональных 
задач 

Допускает ошибки при 

выборе средств 

измерений в 

зависимости от 

контролируемых 

параметров изделия при 

решении 

профессиональных 

задач  

Уверенно владеет 
выбором средств 
измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия 
при решении 
профессиональных 
задач 

В полной мере владеет 
навыками выбора 
средств измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия при 
решении 
профессиональных 
задач. 

ИД-4ПК-3   Полнота 
знаний 
 

Знает средства 
измерения для 
контроля параметров 
продукции  

Не знает средства 
измерения для 
контроля параметров 
продукции 

Поверхностно знаком со 
средствами измерения 
для контроля 
параметров продукции  

Твердо знает средства 
измерения для 
контроля параметров 
продукции 

В полной мере владеет 
средствами измерения 
для контроля 
параметров продукции 

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа 

Наличие 
умений 
 

Умеет  выбирать 
варианты 
использования 
средства измерений   

Не умеет выбирать 
варианты 
использования 
средства измерений   

Испытывает затруднение 

при выборе вариантов 

использования средств 

измерений   

 

Не испытывает 
затруднений при 
выборе  вариантов 
использования средств 
измерений   
 

Свободно выбирает 
варианты использования 
средства измерений   

Наличие 
навыков 
(владение 
опытом) 

Владеет навыками  
выбора вариантов 
использования и 
применения средства 
измерений в 
зависимости от 
условий проведения 
измерений 

Не владеет выбором 
средств измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия 
при решении 
профессиональных 
задач 

Допускает ошибки при 

выборе средств 

измерений в 

зависимости от 

контролируемых 

параметров изделия при 

решении 

профессиональных 

задач 

Уверенно владеет 
выбором средств 
измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия 
при решении 
профессиональных 
задач 

В полной мере владеет 
выбором средств 
измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия при 
решении 
профессиональных 
задач 

ИД-5ПК-3   Полнота 
знаний 
 

Знает  условия 
проведения 
измерений   

Не знает требования к 
показателям качества 
изделий, 
установленные в 
нормативной 
документации   

Поверхностно знаком с 
требованиями к 
показателям качества 
изделий, 
установленными 
нормативной 
документации  

Твердо знает 
требования к 
показателям качества 
изделий, 
установленные в 
нормативной 
документации   

В полной мере владеет 
требованиями к 
показателям качества 
изделий, 
установленными в 
нормативной 
документации   

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа 

Наличие 
умений 
 

Умеет  определять 
действительные 
значения параметров 

Не умеет установить 
взаимосвязь между 
параметрами изделия  
средствами его 
контроля 

Испытывает затруднения 

при установлении 

взаимосвязи между 

параметрами изделия  

средствами его контроля 

 

. Не испытывает 
затруднений при 
установлении 
взаимосвязи между 
параметрами изделия  
средствами его 
контроля 

Свободно устанавливает 
взаимосвязь между 
параметрами изделия  
средствами его контроля 

Наличие Владеет навыками  Не владеет Допускает ошибки при Уверенно владеет В полной мере владеет 



навыков 
(владение 
опытом) 

выбора средств 
измерений в 
зависимости от 
контролируемых 
параметров изделия 
при решении 
профессиональных 
задач 

подготовкой к 
проведению 
измерений для 
определения  
действительных 
значений 
контролируемых 
параметров 

подготовке к проведению 

измерений для 

определения  

действительных 

значений 

контролируемых 

параметров  

 

навыками  подготовки к 

проведению 

измерений для 

определения  

действительных 

значений 

контролируемых 

параметров  

 

навыками подготовки к 
проведению измерений 
для определения  
действительных 
значений 
контролируемых 
параметров 

ИД-6ПК-3   Полнота 
знаний 
 

Знает методологию 
выполнения 
измерительного 
эксперимента 

Не знает методологию 
выполнения 
измерительного 
эксперимента 

Испытывает затруднение 
при использовании 
методологию 
выполнения 
измерительного 
эксперимента при 
решении 
профессиональных 
задач 

Уверенно использует 
методологию 
выполнения 
измерительного 
эксперимента при 
решении 
профессиональных 
задач 

Свободно использует 
методологию 
выполнения 
измерительного 
эксперимента при 
решении 
профессиональных 
задач 

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа 

Наличие 
умений 
 

Умеет  
планировать 
измерительный 
эксперимент 

Не умеет планировать 
измерительный 
эксперимент 

Испытывает затруднение 
при планировании 
измерительного 
эксперимента  

Не испытывает 
значительных 
затруднений при 
планировании 
измерительного 
эксперимента 

Уверенно планирует 
измерительный 
эксперимент 

Наличие 
навыков 
(владение 
опытом) 

Владеет навыками 
выполнения 
измерений 

Не владеет навыками 
выполнения 
измерений 

Допускает серьезные 
ошибки при реализации 
навыков выполнения 
измерений 

Твердо владеет 
навыками выполнения 
измерений 

Уверенно  владеет 
навыками выполнения 
измерений 

ПК-5 
Способен 
участвовать в 
практическом 
освоении 
современных 
методов 
контроля, 
измерений, 
испытаний и 
управления 
качеством, 
эксплуатации 
контрольно-
измерительных 
средств 

  
  

ИД-1ПК-5 Полнота 
знаний 
 

Знает требования к 
средствам 
измерений, 
используемым при 
осуществлении 
производственного 
контроля 

Не знает требования к 
средствам измерений, 
используемым при 
осуществлении 
производственного 
контроля 

Испытывает затруднение 
при формулировании 
требований к средствам 
измерений, 
используемым при 
осуществлении 
производственного 
контроля 

Хорошо знаком с 
требованиями к 
средствам измерений, 
используемым при 
осуществлении 
производственного 
контроля 

Осуществляет 
производственный 
контроль руководствуясь 
требованиями к 
средствам измерений 

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа 

Наличие 
умений 
 

Умеет  
взаимодействовать с 
потребителем с 
целью установления 
номенклатуры 
требований к 
средствам измерений 
и пищевой продукции 

Не умеет  
взаимодействовать с 
потребителем с целью 
установления 
номенклатуры 
требований к 
средствам измерений 
и пищевой продукции 

Испытывает затруднение 
при взаимодействии с 
потребителем с целью 
установления 
номенклатуры 
требований к средствам 
измерений и пищевой 
продукции 

Не допускает 
серьезных ошибок при 
взаимодействии с 
потребителем с целью 
установления 
номенклатуры 
требований к 
средствам измерений 
и пищевой продукции 

  Уверенно 
взаимодействует с 
потребителем с целью 
установления 
номенклатуры 
требований к средствам 
измерений и пищевой 
продукции 

Наличие 
навыков 
(владение 
опытом) 

Владеет навыками 
формирования 
номенклатуры 
требований к 
средствам измерений 
и пищевой 

Не владеет навыками 
формирования 
номенклатуры 
требований к 
средствам измерений 
и пищевой продукции, 

Испытывает затруднение 
при реализации навыков 
формирования 
номенклатуры 
требований к средствам 
измерений и пищевой 

Не испытывает 
затруднений при 
реализации навыков 
формирования 
номенклатуры 
требований к 

Уверенно владеет 
навыками 
формирования 
номенклатуры 
требований к средствам 
измерений и пищевой 



продукции, 
установленных 
потребителями 

установленных 
потребителями 

продукции, 
установленных 
потребителями 

средствам измерений 
и пищевой продукции, 
установленных 
потребителями 

продукции, 
установленных 
потребителями 

ИД-2ПК-5 Полнота 
знаний 
 

Знает условия 
эксплуатации 
средств 
измерений в 
условиях пищевого 
производства 

Не знает условия 
эксплуатации средств 
измерений в условиях 
пищевого 
производства 

Допускает ошибки при 
выборе условий 
эксплуатации средств 
измерений в условиях 
пищевого производства 

Твердо знает условия 
эксплуатации средств 
измерений в условиях 
пищевого 
производства 

Свободно владеет 
знаниями об условиях 
эксплуатации средств 
измерений в условиях 
пищевого производства  

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа 

Наличие 
умений 
 

Умеет формировать 
номенклатуру 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации 
средств 
измерений 

Не умеет формировать 
номенклатуру 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений 

Испытывает затруднение 
при формировании 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений 

Твердо владеет 
навыком 
формирования 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений 

Свободно формирует 
номенклатуру 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений 

Наличие 
навыков 
(владение 
опытом) 

Владеет навыками 
использования 
сформированной 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации 
средств 
измерений, при 
решении 
профессиональных 
задач 

Не владеет навыками 
использования 
сформированной 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений, при 
решении 
профессиональных 
задач 

Испытывает затруднение 
при реализации навыков 
использования 
сформированной 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений, при решении 
профессиональных 
задач 

Твердо владеет 
навыками 
использования 
сформированной 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений, при 
решении 
профессиональных 
задач 

Уверенно владеет 
навыками использования 
сформированной 
номенклатуры 
требований, 
необходимых для 
эксплуатации средств 
измерений, при решении 
профессиональных 
задач 

ИД-3ПК-5 Полнота 
знаний 
 

Знает методологию 
разработки программ 
производственного 
контроля продукции 

Не знает методологию 
разработки программ 
производственного 
контроля продукции 

Испытывает затруднение 
при разработке 
программы 
производственного 
контроля продукции 

Допускает 
незначительные 
ошибки при разработке 
программы 
производственного 
контроля продукции 

Уверенно разрабатывает 
программу 
производственного 
контроля продукции 

Вопросы 
тестовых 
заданий, 

электронная 
презентация, 

самостоятельн
ая работа 

Наличие 
умений 
 

Умеет анализировать 
требования программ 
производственного 
контроля к средствам 
измерений, 
продукции с целью их 
обеспечения в 
организации 

Не умеет 
анализировать 
требования программ 
производственного 
контроля к средствам 
измерений, продукции 
с целью их 
обеспечения в 
организации 

Испытывает затруднение 
при анализе требований 
программ 
производственного 
контроля к средствам 
измерений, продукции с 
целью их обеспечения в 
организации 

Не испытывает 
затруднение при 
анализе требований 
программ 
производственного 
контроля к средствам 
измерений, продукции 
с целью их 
обеспечения в 
организации 

Обстоятельно проводит 
анализ требований 
программ 
производственного 
контроля к средствам 
измерений, продукции с 
целью их обеспечения в 
организации 

Наличие 
навыков 
(владение 
опытом) 

Владеет навыками 
практического 
применения 
программ 
производственного 

Не владеет навыками 
практического 
применения программ 
производственного 
контроля при решении 

Испытывает затруднение 
при практическом 
применении программ 
производственного 
контроля при решении 

Твердо владеет 
навыками 
практического 
применения программ 
производственного 

Уверенно применяет 
программ 
производственного 
контроля при решении 
профессиональных 



контроля при 
решении 
профессиональных 
задач  

профессиональных 
задач  

профессиональных 
задач 

контроля при решении 
профессиональных 
задач 

задач на практике 

 



 

 
ЧАСТЬ 3 Методические материалы, определяющие процедуры  оценивания знаний, умений, 

навыков, характеризующих этапы формирования компетенций 
 

Часть 3.1. Типовые контрольные задания, необходимые для оценки знаний, умений, навыков 
 

3.1.1 . Средства 
для индивидуализации выполнения, контроля фиксированных видов ВАРС 

 
Рекомендации по выполнению доклада и электронной презентации 

 
Подготовка электронной презентации призвана закрепить знания, полученные в ходе 

теоретической и практической подготовки, а также по итогам самостоятельного изучения вопросов 
дисциплины.  

Учебные задачи, которые должны быть решены в рамках выполнения электронной 
презентации: 

 - применения фундаментальных знаний в области технологического обеспечения пищевых 
производств для решения профессиональных задач; 
 - совершенствование в изложении своих мыслей, самостоятельного построения структуры работы, 
умение сформулировать логические выводы и предложения, оформить результаты выполненной 
работы в программе Microsoft PowerPoint. 

 
Примерная тематика для выполнения электронной презентации 

 
- Опасные факторы при производстве пищевых продуктов 
- Стандарт GMP - надлежащая производственная практика: история разработки, 

концептуальность, важнейшие элементы, ключевые принципы и основные требования 
- Виды контроля на производстве 
- Отдел технического контроля на предприятиях: структура аппарата, функции, должностные 

обязанности контролера ОТК 
- Автоматизация производственного контроля 
- Организация производственного контроля сыра 
- Санитарный контроль на предприятиях пищевой промышленности 
- Вредные и опасные факторы производственной среды  
-  Система (концепция) бережливого производства  

  
 Общие требования к оформлению электронной презентации 

   
  Рекомендуемая структура электронной презентации: 

- титульный лист с указанием дисциплины, направления подготовки, темы, автора;  
- общая часть 
- библиографический список.   

Электронная презентация должна быть выполнена с соблюдением единого текстового шрифта 
черного цвета. Допускается выделение текста заголовков, терминов другим цветом. Следует 
выбирать стандартные стили текста: Arial, Timse New Roman. Цвет текста и цвет фона слайда 
должны быть контрастными. Рисунки и таблицы должны иметь названия. 

При выполнении учебной электронной презентации недопустимо использовать: 
-  анимационные эффекты; 
-  графические материалы, не относящиеся к теме, не несущие смысловую нагрузку;  
- большой текстовой массив, полностью дублирующий доклад; 
-  более двух цветов при оформлении текста. 

     
 Шкала и критерии оценивания 

 
- «зачтено» выставляется обучающемуся, если электронная презентация раскрывает суть темы, 

содержит графический материал, выполнена в соответствии с требованиями, предъявляемыми к 
оформлению. 

- «не зачтено» выставляется обучающемуся, если электронная презентация не раскрывает суть 
темы, не содержит графический материал, при выполнении нарушены требования, предъявляемые к 
оформлению. Электронная презентация, оцененная на «не зачтено», перерабатывается и 
представляется заново. 

 



Рекомендации по выполнению самостоятельной работы 
   
Целью выполнения самостоятельной работы является углубление и закрепление 

теоретических знаний по дисциплине. 
При выполнении самостоятельной работы студент должен решить следующие задачи: 
 - изучить нормативную документацию, материалы учебной литературы, а также лекционного 

курса по вопросам, связанным с особенностями производственного контроля на примере молочного 
продукта; 

 - дать характеристику молочному продукту: указать его наименование в соответствии с 
принятыми терминами и определениями, привести нормируемые показатели качества и 
безопасности;  

 - кратко описать технологический процесс производства продукта, с указанием 
контролируемых режимов на каждом этапе производства; 

-  с учетом полученных данных, представить графический вариант блок-схемы контроля 
процесса производства с обязательным указанием всех контролируемых режимов; 

 - разработать программу производственного контроля, охватывающую основные этапы 
производства исследуемого продукта. 

 
Варианты заданий для выполнения самостоятельной работы 

 

 Организация производственного контроля сливок питьевых 

 Организация производственного контроля йогурта 

 Организация производственного контроля ацидофилина 

 Организация производственного контроля варенца 

 Организация производственного контроля ряженки 

 Организация производственного контроля кефира 

 Организация производственного контроля простокваши 

 Организация производственного контроля творога 

 Организация производственного контроля мороженого сливочного 

 Организация производственного контроля молока сухого 
  -   Организация производственного контроля сметаны  

 
Рекомендуемая   структура самостоятельной работы 

 

 титульный лист; 

 содержание; 

 нормативные ссылки; 

 основной раздел; 

 список используемых источников.  
 
Общий объем работы – не менее 5 листов. 
Титульный лист является первым листом самостоятельной работы.  Пример   выполнения 

титульного листа указан в приложении А. 
В содержании должны быть приведены заголовки разделов с указанием страниц. 

Раздел «Нормативные ссылки» содержит перечень стандартов, которые используются для 
выполнения работы. 

Перечень стандартов начинают со слов: «В настоящей работе даны ссылки на следующие 
стандарты». 

В основном разделе автор указывает общие сведения об изучаемом продукте: дает 
определение выбранного продукта согласно Техническому регламенту Таможенного союза «О 
безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013); катко описывает технологию 
производства изучаемого продукта, начиная с этапа приемки сырьевых компонентов, заканчивая 
этапом  хранения готового продукта. При описании каждой операции технологического процесса 
производства автору необходимо указывать, с какой целью и при каких режимах проводится данная 
операция.  

После описания технологического процесса производства необходимо привести требования к 
качеству и безопасности изучаемого пищевого продукта. Для этого необходимо использовать 
стандарты, ТР ТС 021/2011, ТР ТС 033/2013. Контролируемые показатели качества и безопасности 
целесообразней приводить в виде таблиц. 

 На основании проведенного анализа технологии производства и контроля качества продукта 
автор разрабатывает блок-схема контроля производственного процесса.   



Блок-схема контроля производственного процесса – это графическое отображение основных 
этапов производства с указанием используемых видов сырья и материалов, всех контролируемых 
параметров, в том числе и показателей безопасности, без числовых выражений. Разработка данной 
блок-схемы предваряет и существенно облегчает разработку программы производственного 
контроля.   

  Программа производственного контроля – это технический документ, имеющий 
комплексный характер и направленный на обеспечение производства продукции, отвечающей 
установленным требованиям качества и безопасности.  

  С целью приобретения и развития навыков разработки программы производственного контроля 
обучающимся предлагается разработать упрощенный вариант программы производственного 
контроля конкретного изучаемого продукта. 

  В списке используемых источников автор приводит все информационные источники, 
используемые при выполнении работы, в том числе нормативные и технические документы, 
периодические издания, Интернет – сайты, курс лекций по дисциплине. Количество используемых 
источников не нормируется, однако самостоятельная работа не может быть выполнена и зачтена при 
использовании только одного Интернет – сайта или одного наименования учебной литературы.  

 
Требования к оформлению  

 
Работа выполняется с использованием ПК, на листах белой нелинованной бумаги формата 

А4 (на одной стороне листа). 
При выполнении используется гарнитура «Times New Roman», 14-й  кегль, полуторный 

междустрочный интервал.   Текст набирается и редактируется с помощью редакторов в среде DOS 
или Windows. Выравнивание основного текста ведется по ширине листа. Поля с левой стороны 
листа должны быть 3 см,  с правой стороны – 1,5 см, верхние – 2 см и нижние –  2 см. Страницы 
нумеруются, начиная с содержания, но при этом отсчет ведется с титульного листа. Номер 
проставляют внизу, в центре листа. 

Повреждение листов документа, помарки и следы не распознанного после сканирования 
текста не допускаются. Наличие орфографических, синтаксических ошибок в большом количестве не 
допускается. 

В тексте выполняемой работы не допускается применять: 

 математический знак «─» перед отрицательными значениями величин, следует писать слово 
«минус»; 

 знак «Ø» для обозначения диаметра, следует писать слово «диаметр»; 

 математические знаки величин без числовых значений, такие как  «>» (больше), «<» 
(меньше), «≥» (больше или равно), «≤» (меньше или равно), «=» (равно), «≠» (не равно), а 
также знаки № (номер) и % (процент). 

  Все структурные элементы начинаются с новой страницы.  
Заголовки записываются симметрично тексту, с выравниваем по центру,  с прописной 

буквы и без точки в конце. Переносы в заголовках не допускаются. Расстояние между заголовком и 
текстом – 15 мм. 

Нумерация таблиц по тексту сквозная. Заголовок таблицы ставится над тематическим 
заголовком. Слово «таблица» расположено по левому краю. Номер таблицы проставляется 
арабскими цифрами. Заголовок таблицы набирается полужирным шрифтом, без точки в конце.  

Допускается переносить таблицу на другую страницу,  с  использование слов «Продолжение 
таблицы» и дублированием заголовков граф таблицы. На все таблицы должны быть ссылки в 
тексте. 

Графический материал (схему, диаграмму, рисунок) помещают в работу для пояснения текста и 
обозначают словом «Рисунок». 

Графический материал нумеруют арабскими цифрами сквозной нумерацией, за исключением 
графического материала, приведенного в приложении. 

Если рисунок один, его обозначают «Рисунок 1». 
Графический материал каждого приложения нумеруют арабскими цифрами, добавляя перед 

каждым номером обозначение данного приложения и  разделяя их точкой. 
Слово «рисунок» и его номер цифрами приводят под графическим материалом. Через тире 

приводят наименование.  
При необходимости под графическим материалом помещают поясняющие данные. В этом 

случае слово «Рисунок» помещают выше поясняющих данных. 
На каждый графический материал должна быть ссылка в тексте. 

В работе допускается использовать следующие сокращения без вынесения в структурный 
элемент «Обозначения и сокращения»: 

т.д. – так далее;    т.п. – тому подобное; 
и др. – и другие;  в т.ч. – в том числе; 



пр. – прочие;       т.к. – так как; 
с. – страница;      г. – год; 
гг. – годы;            шт. – штуки; 
св. – свыше;        см. – смотри; 
включ. – включительно. 
В графических материалах допускается использовать сокращения: min – минимальный, max – 

максимальный. 
 Каждое приложение следует начинать с новой страницы с указанием в верхней части страницы 

по центру слова «Приложение» и его обозначения.  
Приложение должно иметь заголовок, который записывают симметрично тексту с прописной 

буквы полужирным шрифтом, под словом «Приложение».  
Приложения обозначают прописными буквами русского алфавита, начиная с «А» (за 

исключением букв Ё, З, Й, О, Ч, Ь, Ы, Ъ), которые приводят после слова «Приложение». 
Если в работе одно приложение, его   обозначают «Приложение А». 
На все приложения должны быть ссылки в тексте,  приложения располагают в порядке 

ссылок на них. 

     В работе приводятся ссылки на использованные источники путем указания вида и номера 
документа, без года утверждения, источники, указанные в элементе «Список используемых 
источников». Ссылки следует приводить в квадратных скобках.   

 
Шкала и критерии оценивания 

 
- «зачтено» выставляется обучающемуся, если уровень работы, степень освещенности 

изложенных в ней вопросов соответствуют поставленным цели и задачам; соблюдены требования к 
оформлению.  Материал изложен в соответствии с поставленными задачами грамотным, 
профессиональным языком с использованием точной терминологии. В разработанной блок-схеме 
процесса контроля производства указаны все контролируемые режимы, все технологические 
операции расположены в требуемой последовательности, представленная программа 
производственного контроля выполнена в соответствии с требованиями и в полной мере отражает 
основные этапы контроля производства изучаемого продукта; 

- «не зачтено» выставляется обучающемуся, если содержание поставленных задач не 
раскрыто.  При составлении блок-схемы контроля процесса производства допущены существенные 
ошибки, неверно указана последовательность технологических операций, не указаны 
контролируемые режимы, программа производственного контроля отсутствует, либо при ее 
разработке допущены грубые ошибки; не соблюдены требования к оформлению работы. 

 
 

Рекомендации по самостоятельному изучению тем 
 

ВОПРОСЫ 
для самостоятельного изучения темы  

«Опасные факторы при производстве пищевых продуктов» 
 

1. Что подразумевают под опасными факторами в рамках системы ХАССП?  
2 Классификация опасных факторов ХАССП 
3 Опасные факторы биологического происхождения 
4. Химические опасности в пищевом производстве 
5. Физические опасные факторы в ХАССП 

ВОПРОСЫ 
для самостоятельного изучения темы  

«Стандарт GMP - надлежащая производственная практика: история разработки, 
концептуальность, важнейшие элементы, ключевые принципы и основные требования» 

 
1 GMP: история разработки и внедрения 
2. Концептуальность GMP 
3. Важнейшие элементы GMP 
4. Ключевые принципы и основные требования GMP 
  

 
 
 
 
 



ВОПРОСЫ 
для самостоятельного изучения темы  

«Системы и технология производственного контроля» 
 

1. Системы и подсистемы контроля на предприятии 
2. Технология производственного контроля 
 

ВОПРОСЫ 
для самостоятельного изучения темы  

«Система внутреннего контроля на предприятии» 
 

1. Понятие, элементы и средства системы внутреннего контроля на предприятии 
2. Принципы системы внутреннего контроля 

 
ВОПРОСЫ 

для самостоятельного изучения темы  
«Создание службы внутреннего контроля. Понятие о программе организации 

производственного контроля на предприятии» 
 

1. Создание службы внутреннего контроля (аудита) 
2. Программа организации производственного контроля на предприятии 
 

Общий алгоритм самостоятельного изучения темы 
 

1) Ознакомиться с рекомендованной учебной литературой и электронными ресурсами по теме 
(ориентируясь на вопросы для самоконтроля).  

2)  На этой основе составить развёрнутый план изложения темы 
3) Подготовиться к предусмотренному контрольно-оценочному мероприятию по результатам 

самостоятельного изучения темы 
4) Принять участие в указанном мероприятии  

 
 

Шкала и критерии оценивания 
самостоятельного изучения темы 

 
- оценка «зачтено» выставляется, если обучающийся оформил отчетный материал в виде 

конспекта на основе самостоятельного изученного материала, смог всесторонне раскрыть 
теоретическое содержание темы. 

- оценка «не зачтено» выставляется, если обучающийся неаккуратно оформил отчетный 
материал в виде конспекта на основе самостоятельного изученного материала, не смог всесторонне 
раскрыть теоретическое содержание темы.  

  
                                                        3.1.2. ВОПРОСЫ 

для проведения входного контроля 
 

1 Свойство белков, лежащее в основе определении метода Къельдаля   
оптическая активность   
способность растворяться в солевых растворах 
способность  образовывать окрашенные соединения 
+ способность взаимодействовать с серной кислотой с образованием солей аммония 
 
2  Определение сахара поляриметрическим методом основано на 
реакции окисления-восстановления  
реакции расщепления 
+ оптических свойствах сахаридов 
экстракции сахаров органическими растворителями 
 
3 Вода, легко удаляемая из пищевых продуктов   
адсорбционносвязанная 
 капиллярносвязанная 
+ свободная  
 химически связанная 
 



4 Прибором контактной сушки является 
+ прибор Чижовой 
влагомер ИК-сушки ЭВЛАС-1 
сушильный шкаф 
муфельная печь 
 
5 Гравиметрический метод определения жира основан на способности жиров к: 
окислению 
+ растворению в органических растворителях 
разложению под действием  серной кислоты 
 гидролизу свободных кислот 
 
6 Определение жира в молоке кислотным методом основано на использовании спирта 
этилового 
изобутилового 
+ изоамилового 
 метилового 
 
7 Согласно классификации Ребиндера А.П. наиболее прочной является форма связи: 
+ химическая 
 осмотическая 
адсорбционная 
капиллярная 
 
8  Влага, имеющая физико-химическую форму связи: 
+ осмотическая 
капиллярная 
влага смачивания 
микрокапиллярная 
 
9  Влага, имеющая физико-химическую форму связи: 
капилярная 
+ адсорбционная 
химическая 
микрокапиллярная 
 
10 Активность воды (aw) характеризует: 
+ отношение парциального давления водяных паров над поверхностью продукта (P) к давлению 
насыщенного водяного пара при той температуре (Ро); 
отношение (P) давления насыщенного водяного пара к парциальному давлению водяных паров над 
поверхностью продукта при той температуре (Ро); 
давление насыщенного водяного пара 
парциальное давление водяных паров над поверхностью продукта. 
 
11 Простыми называют белки, при гидролизе которых образуются 
образуются аминокислоты и небелковые компоненты 
образуются аминокислоты и витамины 
+ только аминокислоты  
только небелковые компоненты 
 
12 Арбитражным методом определения белков считается: 
  формольного титрования 
 + Къельдаля 
  Лоури 
  биуретовый 
 
13 Кислотное число характеризует: 
количество летучих, но не растворяющихся в воде  жирных кислот. 
содержание водорастворимых летучих жирных кислот и равно количеству мл 0,1 н щелочного 

раствора, который требуется для  их нейтрализации в 5 граммах жира. 
+ количество едкого калия в миллиграммах, расходуемое для нейтрализации свободных жирных 

кислот, содержащихся в 1 г жира, и служит для установления присутствия в жире свободных жирных 
кислот. 



характеризует количество ненасыщенных триглицеридов 
14 Прием или совокупность приемов сравнения измеряемой величины с ее единицей в 
соответствии с реализованным принципом измерения с помощью измерительного средства 
называют 
+ методом измерения  
принципом измерения  
методикой измерения 
законом измерения  

 
15 Физическая величина, не измеряемая данным средством измерения, но оказывающая 
влияния на его результаты называется величиной: 
контрольной   
+ влияющей   
совокупной   
абсолютной 

 
Шкала и критерии оценки входного контроля: 

 
- оценка «отлично» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, если 

получено более 81% правильных ответов.  
- оценка «хорошо» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, если 

получено от 71 до 80% правильных ответов.  
- оценка «удовлетворительно» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, 

если получено от 61 до 70% правильных ответов.  
- оценка «неудовлетворительно» при прохождении тестирования выставляется 

обучающемуся, если получено менее 61% правильных ответов. 
 

  
3.1.3 Средства для текущего контроля 

 
В течение семестра, проводится текущий контроль успеваемости по дисциплине, к которому 

обучающийся должен быть подготовлен. 
 Отсутствие пропусков аудиторных занятий, активная работа на практических занятиях, общее 

выполнение графика учебной работы являются основанием для получения положительной оценки по 
текущему контролю. 

В качестве текущего контроля может быть использован тестовый контроль. Тест состоит из 
небольшого количества элементарных вопросов по основным разделам дисциплины 

  
Тестовые вопросы по итогам изучения раздела «Понятие о производственном контроле» 

 
1. Понятие «контроль» в качестве вида административной деятельности подразумевает 
только проверку 
только управление 
проверку с элементами управления 
 
 
2. Непрерывный процесс, который включает в себя регулирование и наблюдение различных видов 
деятельности с целью эффективного выполнения конкретных задач 
 контроль показателей безопасности 
управленческий контроль 
контроль со стороны потребителей 
 
3. Задачи контроля НЕ подразумевают 
констатация и оценка достигнутых результатов предпринимательской 
деятельности и формулировка основных выводов  
выявление продукта -лидера по качеству среди однородной группы продукции 
всесторонняя оценка эффективности стратегического и тактического 
планирования 
 
4. Оценка результатов – это стадия контроля 
начальная 
промежуточная 
окончательная 



 
5. Анализ факторов, которые обусловили получение таких результатов и раскрытие причин, 
отклонений, фактических показателей от запланированных – это стадия контроля  
начальная 
промежуточная 
 окончательная 
 
6.  Основные методы контроля, которые используются в организациях 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
сравнения факторов, 
обследования процессов 
хроматографические 
радиологические 
  
7.  Мероприятие, проводимое по отдельным вопросам финансово-хозяйственной деятельности на 
основе отчётных, балансовых и расходных документов  
проверка 
надзоры 
мониторинг 
брифинг 
 
8. Интегрирование контроля во все функции организации 
 системность 
оптимальность 
экономичность 
эргономичность 
 
9 Важнейшей функцией управленческого контроля является 
определение органолептических показателей входящего сырья 
контроль качества готовой продукции 
разработка стандартной системы отчетности 
Выявление нарушений трудовой дисциплины 
 
10.  Порядок контроля в организации осуществляется в последовательности 
РАСПОЛОЖИТЕ ЭТАПЫ КОНТРОЛЯ В ПОРЯДКЕ ИХ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ 
1. Сбор информации 
2. Обработка информации 
3. Анализ информации о фактических результатах деятельности 
4. Сравнение полученных показателей с установленными в нормативной документации нормами, 
выявление отклонений и анализ причин их возникновения 
5. Разработка корректирующих мероприятий 
6. Инспекция 
 
11. Основными ориентирами контроля являются 
 планируемые показатели и параметры 
темпы роста продаж вырабатываемой продукции 
расширение и выход на новые рынки сбыта 
 
 12. Мероприятие по контролю, проводимое контролирующим органом, имеющим лицензию 
надзор 
обследование 
 мониторинг 
ревизия 
 
13. Взаимосвязанный комплекс финансово- хозяйственной деятельности предприятий, проводимых с 
помощью определенных приемов фактического и документального контроля 
надзор 
обследование 
 мониторинг 
ревизия 
 
14.  Контроль качества реологических характеристик пищевых продуктов проводят используя 
ареометр 



термометр 
термостат 
манометр 
 
15. Контроль давления осуществляют с использованием прибора 
ареометр 
термометр 
термостат 
манометр 
 

Тестовые вопросы по итогам изучения раздела «Организация процесса и системы 
контроля на предприятиях пищевой промышленности» 
 
1. Классификация производственного контроля по охвату объектов   
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
выборочный 
 инспекционный 
визуальный 
геометрический 
 
2. Классификация производственного контроля в зависимости от характера 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
метрологический 
 визуальный  
производственный 
предупредительный 
 
3. Классификация производственного контроля по назначению 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
метрологический 
 визуальный  
производственный 
 предупредительный 
 
4. Классификация производственного контроля по стадиям технологического процесса 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
 производственный 
инспекционный 
предварительный 
 промежуточный 
 
5. Классификация производственного контроля по виду воздействия 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
метрологический 
разрушающий 
визуальный 
неразрушающий 
 
6. Классификация технического контроля по цели 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
приемочный 
разрушающий 
визуальный 
контроль технологических процессов 
 
7. Контроль, выполняемый сотрудником ОТК,  с целью  проверки эффективности раннее 
выполненного контроля 
инспекционный 
метрологический 
предупредительный 
летучий 
 
8. Классификация технического контроля по принимаемым решениям 



УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
активный 
инспекционный 
метрологический 
пассивный 
 
9. Конкретные меры по улучшению качества  продукции или технологических процессов  - это 
контроль  
активный 
инспекционный 
метрологический 
пассивный 
 
10.  Работа, направленная только на фиксацию брака  - это контроль  
активный 
инспекционный 
метрологический 
пассивный 
 
11.  Контроль, осуществляемый по признаку «годен-брак» 
альтернативный 
пассивный 
 метрологический 
операционный 
 
12.  Совокупность методов оперативного и стратегического менеджмента, учета, планирования, 
анализа, контроля на качественно новом этапе развития рынка  это – 
контроллинг 
аутсорсинг 
ленглиз 
аудит 
 
13.  Контроль призванный систематически следить за выполнением текущих задач  
 административный 
альтернативный 
пассивный 
 активный 
 
14. Маркетинговый контроль базируется на анализе 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
доли рынка 
 возможностей сбыта 
производственных графиков 
последовательности технологических операций 
 
15. Элементами входа при организации внутреннего контроля являются   
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
 классификаторы  технико-экономической информации 
плановая и учетная информация 
информация об объекте управления 
бухгалтерская отчетность 
 

Шкала и критерии оценивания ответов вопросы рубежного контроля 
 
 - оценка «отлично» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, если 

получено более 81% правильных ответов.  
- оценка «хорошо» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, если 

получено от 71 до 80% правильных ответов.  
- оценка «удовлетворительно» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, 

если получено от 61 до 70% правильных ответов.  
- оценка «неудовлетворительно» при прохождении тестирования выставляется 

обучающемуся, если получено менее 61% правильных ответов. 
 



8.3 Самоподготовка обучающихся к занятиям по дисциплине 
 
Самоподготовка обучающихся к занятиям осуществляется в виде подготовки к практическим 

занятиям по заранее известным темам и вопросам. 
 

 
Вопросы для самоподготовки 

 
Тема «Понятие, роль, задачи, функции, методы, принципы контроля на предприятии. Виды 

контроля на производстве» 
 
1 Что такое контроль? Обоснуйте взгляды различных ученых на ее экономическую сущность 
производственного контроля 
2. Какие выделяют виды производственного контроля? 
3. В чем состоит сущность предварительного, текущего и последующего контроля? 
4. Какие выделяют виды технического контроля? 
5. Какие виды контроля качества существуют на производстве? 
6. Как контроль качества влияет на эффективность производственного процесса? 
 
 

Тема «Системы и технология производственного контроля» 
 

1 Какие нормативно-правовое акты регулируют процесс организации и проведения 
производственного контроля? 
2. Какие этапы включает в себя процесс контроля? 
3. Каким требованиям должен отвечать производственный контроль? 
4. Что такое контроллинг? 
5. Как должен осуществляться контроллинг? 
6. Какие существуют подходы к повышению эффективности проведения производственного 
контроля? 

 
Тема «Создание службы внутреннего контроля. Понятие о программе организации 

производственного контроля на предприятии» 
 
1. Основные принципы систем внутреннего контроля 
2 Из каких элементов состоит система внутреннего контроля? 
4. Как проводится внутренний контроль на производстве? 
5. Какие показатели оценивают систему внутреннего контроля на предприятии? 
6. Какие принципы системы внутреннего контроля необходимо учитывать при его проведении? 
 

Шкала и критерии оценивания самоподготовки по темам занятий 
 
- «зачтено» выставляется обучающемуся, если он ясно, четко, логично и грамотно излагает 

тему: дает определение основным понятиям с позиции разных авторов, приводит практические 
примеры по изучаемой теме, четко излагает выводы; 

- «не зачтено» выставляется обучающемуся, если он не ориентируется в рассматриваемой 
теме, не выделяет основные понятия и не представляет практические примеры. 

 
 
 3.1.4. Средства для промежуточной аттестации по итогам изучения дисциплины 
 
Подготовка к зачету и сдача зачета осуществляется за счёт учебного времени (трудоёмкости), 

отведённого на экзаменационную сессию для обучающихся, сроки которой устанавливаются приказом по 
университету.   

 
Процедура проведения зачета 

 
Основные условия получения зачета: 

1) обучающийся регулярно посещал лекционные и практические занятия, выполнил все 
виды учебной работы (включая самостоятельную) и отчитался об их выполнении в сроки, 
установленные графиком учебного процесса по дисциплине; 

2) прошёл тестирование по итогам изучения разделов 1 и 2 на оценку не ниже 
«удовлетворительно». 



 
 ТЕСТОВЫЕ ВОПРОСЫ 

итогового контроля по дисциплине 
Бланк теста 

(Образец) 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение  

высшего образования 
«Омский государственный аграрный университет имени П.А. Столыпина» 

Тестирование по итогам освоения дисциплины 
Б1.В.08 Производственный контроль пищевых производств 

 
ФИО_________________________________________________________группа________ 

Дата_____________________________________________________________________ 
  
1. Понятие «контроль» в качестве вида административной деятельности подразумевает 
только проверку 
только управление 
 проверку с элементами управления 
 
2. Непрерывный процесс, который включает в себя регулирование и наблюдение различных видов 
деятельности с целью эффективного выполнения конкретных задач 
 контроль показателей безопасности 
управленческий контроль 
контроль со стороны потребителей 
 
3. Задачи контроля НЕ подразумевают 
констатация и оценка достигнутых результатов предпринимательской 
деятельности и формулировка основных выводов  
выявление продукта -лидера по качеству среди однородной группы продукции 
всесторонняя оценка эффективности стратегического и тактического 
планирования 
 
4. Оценка результатов – это стадия контроля 
 начальная 
промежуточная 
окончательная 
 
5. Анализ факторов, которые обусловили получение таких результатов и раскрытие причин, 
отклонений, фактических показателей от запланированных – это стадия контроля  
начальная 
промежуточная 
 окончательная 
 
6.  Основные методы контроля, которые используются в организациях 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
 сравнения факторов, 
обследования процессов 
хроматографические 
радиологические 
  
7.  Мероприятие, проводимое по отдельным вопросам финансово-хозяйственной деятельности на 
основе отчётных, балансовых и расходных документов  
проверка 
надзоры 
мониторинг 
брифинг 
 
8. Интегрирование контроля во все функции организации 
системность 
оптимальность 
экономичность 
эргономичность 
 



9 Важнейшей функцией управленческого контроля является 
определение органолептических показателей входящего сырья 
контроль качества готовой продукции 
разработка стандартной системы отчетности 
Выявление нарушений трудовой дисциплины 
 
10.  Порядок контроля в организации осуществляется в последовательности 
РАСПОЛОЖИТЕ ЭТАПЫ КОНТРОЛЯ В ПОРЯДКЕ ИХ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ 
1. Сбор информации 
2. Обработка информации 
3. Анализ информации о фактических результатах деятельности 
4. Сравнение полученных показателей с установленными в нормативной документации нормами, 
выявление отклонений и анализ причин их возникновения 
5. Разработка корректирующих мероприятий 
6. Инспекция 
 
11. Основными ориентирами контроля являются 
планируемые показатели и параметры 
темпы роста продаж вырабатываемой продукции 
расширение и выход на новые рынки сбыта 
 
 12. Мероприятие по контролю, проводимое контролирующим органом, имеющим лицензию 
надзор 
обследование 
 мониторинг 
ревизия 
 
13. Взаимосвязанный комплекс финансово- хозяйственной деятельности предприятий, проводимых с 
помощью определенных приемов фактического и документального контроля 
надзор 
обследование 
 мониторинг 
ревизия 
 
14.  Контроль качества реологических характеристик пищевых продуктов проводят используя 
ареометр 
термометр 
термостат 
манометр 
 
15. Контроль давления осуществляют с использованием прибора 
ареометр 
термометр 
термостат 
манометр 
 
16.  Физико-химическим показателем пищевого продукта НЕ является 
вид продукта на разрезе 
массовая доля жира 
температура замерзания 
кислотность 
 
17. Используя органы чувств можно определить показатель 
температура замерзания 
кислотность 
плотность 
вид продукта на разрезе 
 
18.  Величина, разные значения которой могут быть суммированы, умножены на числовой 
коэффициент, разделены друг на друга  
аддитивная  
неопределенная 
дольная 



кратная 
 
19. Измерение величины, принимаемой в соответствии с конкретной измерительной задачей за 
неизменную на протяжении времени измерения  
статическое 
динамическое 
абсолютное 
совокупное 
 
20. Измерение, основанное на прямых измерениях одной или нескольких основных величин и (или) 
использовании значений физических констант 
статическое 
динамическое 
абсолютное 
совокупное 
 
21. Значение величины, которое используют в качестве основы для сопоставления со значениями 
величин того же рода  
опорное 
основное 
абсолютное 
истинное 
 
22. Качественными характеристиками методик и результатов анализа являются: 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ТРЕХ  ВЕРНЫХ ВАРИАНТОВ ОТВЕТОВ 
точность   
повторяемость   
воспроизводимость  
простота расчета 
 
23. Грубые ошибки в значениях измеряемой величины  
промахи 
помарки 
оплошности 
 
24. Погрешности, соответствующие отклонению измеряемой величины от ее истинного значения 
всегда в одну сторону - либо завышения, либо в сторону занижения  
систематические 
случайные 
приборные 
 
25. Должностные обязанности инженера по качеству на предприятии НЕ предусматривают 
обеспечение выполнения заданий по повышению качества выпускаемой продукции 
осуществление контроля за деятельностью подразделений предприятия по обеспечению 
соответствия продукции современному уровню развития науки и техники, требованиям потребителей 
на внутреннем рынке 
работу с поставщиками 
 
26. Классификация производственного контроля по охвату объектов   
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
выборочный 
инспекционный 
визуальный 
геометрический 
 
27. Классификация производственного контроля в зависимости от характера 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
метрологический 
визуальный  
производственный 
предупредительный 
 
28. Классификация производственного контроля по назначению 



УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
метрологический 
 визуальный  
производственный 
предупредительный 
 
29. Классификация производственного контроля по стадиям технологического процесса 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
 производственный 
инспекционный 
предварительный 
промежуточный 
 
30. Классификация производственного контроля по виду воздействия 
УКАЖИТЕ НЕ МЕНЕЕ ДВУХ ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ 
метрологический 
разрушающий 
визуальный 
неразрушающий 
 

КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ 
ответов на тестовые вопросы тестирования 

по итогам освоения дисциплины 
 

- оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если получено более 81% правильных 
ответов.  

- оценка «хорошо» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, если 
получено от 71 до 80% правильных ответов.  

- оценка «удовлетворительно» при прохождении тестирования выставляется обучающемуся, 
если получено от 61 до 70% правильных ответов.  

- оценка «неудовлетворительно» при прохождении тестирования выставляется 
обучающемуся, если получено менее 61% правильных ответов. 
 

 

Нормативная база проведения 
промежуточной аттестации студентов по результатам изучения дисциплины: 

1) действующее «Положение о текущем контроле успеваемости и промежуточной аттестации 
студентов и слушателей  в ФГБОУ ВО Омский ГАУ  

  Основные характеристики 
промежуточной аттестации студентов по итогам изучения дисциплины 

Цель промежуточной 
аттестации - 

установление уровня достижения каждым студентом целей и 
задач обучения по данной дисциплине, изложенным в  п.2.2 РП 

Форма   промежуточной 
аттестации -  

Зачет с оценкой 

Место  процедуры получения 
зачёта в графике  учебного 
процесса   

1) участие обучающихся в процедуре получения зачёта   
осуществляется за счёт  учебного времени (трудоёмкости), 
отведённого на изучение дисциплины 

2) процедура проводится  в рамках ВАРС, на последней неделе 
семестра   

Основные условия получения 
студентом зачёта: 

1) студент выполнил все виды учебной работы (включая 
самостоятельную) и отчитался об их выполнении в сроки, 
установленные графиком учебного процесса по дисциплине; 
2) прошёл итоговое тестирование  

Процедура получения зачёта –  
Методические материалы, 
определяющие процедуры 
оценивания знаний, умений, 
навыков: 

Представлены в Фонде оценочных средств по данной учебной 
дисциплине (см. – Приложение 9 РП) 

 



 Результаты дифференцированного зачета определяют оценками «отлично», «хорошо», 
«удовлетворительно», «неудовлетворительно».  

Оценка «отлично» ставится обучающемуся, показавшему глубокое знание предмета; 
систематически посещавшему лекционные и практические занятия, свободно применившему 
теоретические положения для анализа процессов и явлений, связанных с задачами 
профессиональной деятельности; продемонстрировавшему навыки и умения в применении 
теоретических знаний в ходе практических занятий; выполнившему фиксированные виды 
внеаудиторной работы; получения оценки «отлично» при прохождении итогового тестирования; 

Оценка «хорошо» ставится обучающемуся, показавшему твердое знание предмета; 
систематически посещавшему лекционные и практические занятия, умеющему применять 
теоретические знания для анализа тем, связанных с профессиональной деятельностью; 
продемонстрировавшему навыки в применении теоретических знаний в ходе практических и 
семинарских занятий; выполнившему фиксированные виды внеаудиторной работы. Получения 
оценки «хорошо» при прохождении итогового тестирования.  

Оценка «удовлетворительно» ставится обучающемуся, знающему предмет; имеющему 
существенное количество пропусков (без уважительной причины) лекционных и практических 
занятий, продемонстрировавшему навыки и умения в применении теоретических знаний в ходе 
практических и семинарских занятий, выполнившему фиксированные виды внеаудиторной работы. 
Получения оценки «удовлетворительно» при прохождении итогового тестирования.  

Оценка «неудовлетворительно» ставится обучающемуся, не выполнившему фиксированные 
виды внеаудиторной работы и (или) не усвоившему основного содержания дисциплины, имеющему 
существенное количество пропусков (без уважительной причины) лекционных и практических 
занятий, получившему оценку «неудовлетворительно» при прохождении итогового тестирования 
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