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13. Учебно-методическое и информационное обеспечение практики 
ПЕРЕЧЕНЬ 

литературы, рекомендуемой для изучения  

Автор, наименование, выходные данные Доступ 

Коновалов, С. А. Введение в технологию продуктов питания / С. А. Коновалов, 
А. Л. Вебер. — Омск : Омский ГАУ, 2014. — 104 с. — ISBN 978-5-89764-416-
2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/60676. — Режим доступа: для авториз. пользовате-
лей. 

http://e.lanbook.com 

Цыбикова, Г. Ц. Основы технологии производства продуктов питания из рас-
тительного сырья. Лабораторный практикум : учебное пособие / Г. Ц. Цыбико-
ва. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 92 с. — ISBN 978-5-8114-3051-2. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/213056. — Режим доступа: для авториз. пользова-
телей. 

http://e.lanbook.com 

Практикум по технологии отрасли (технология хлебобулочных изделий) : 
учебное пособие для вузов / Е. И. Пономарева, С. И. Лукина, Н. Н. Алехина [и 
др.]. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2025. — 316 с. — ISBN 978-
5-507-50490-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная сис-
тема. — URL: https://e.lanbook.com/book/439889. — Режим доступа: для авто-
риз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Романов, А. С. Экспертиза хлеба и хлебобулочных изделий. Качество и безо-
пасность : учеб. -справ. пособие / А. С. Романов, Н. И. Давыденко, Л. Н. Шат-
нюк, И. В. Матвеева, В. М. Позняковский; под общ. ред. В. М. Позняковского. - 
3-е изд. , испр. и доп. - Новосибирск : Сибирское университетское издатель-
ство, 2009. - 280 с. (Экспертиза пищевых продуктов и продовольственного 
сырья) - ISBN 978-5-379-01223-6. - Текст : электронный // ЭБС "Консультант 
студента" : [сайт]. - URL : 
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785379012236.html. - Режим доступа : 
по подписке. 

http://www.studentlibrary.ru 

Рензяева, Т. В. Технология кондитерских изделий : учебное пособие для вузов / Т. В. 
Рензяева, Г. И. Назимова, А. С. Марков. — 6-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 
2022. — 156 с. — ISBN 978-5-507-44338-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/223439. — Режим доступа: 
для авториз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Скобельская, З. Г. Технология кондитерских изделий. Расчет рецептур : учеб-
ное пособие для вузов / З. Г. Скобельская. — 4-е изд., стер. — Санкт-
Петербург : Лань, 2022. — 84 с. — ISBN 978-5-507-44797-8. — Текст : элек-
тронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/243014. — Режим доступа: для авториз. пользова-
телей. 

http://e.lanbook.com 

Толмачева, Т. А. Технология отрасли: технология кондитерских изделий : 
учебное пособие для вузов / Т. А. Толмачева, В. Н. Николаев. — 2-е изд., 
стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 132 с. — ISBN 978-5-507-44798-5. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/243017. — Режим доступа: для авториз. пользова-
телей. 

http://e.lanbook.com 

Химический состав российских пищевых продуктов : справочник / Ин-т пита-
ния РАМН ; ред.: Е. М. Скурихин, В. А. Тутельян. - Москва : ДеЛи принт, 2002. 
- 236 с. : табл. - ISBN 5-94343-028-8 – Текст : непосредственный. 

НСХБ 

Пищевая промышленность. – Москва : Пищевая промышленность, 1930. – . – 
Выходит ежемесячно. – ISSN 0235-2487. – Текст : непосредственный.  

НСХБ 

  



 

  

ПЕРЕЧЕНЬ 
РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ»  

И ЛОКАЛЬНЫХ СЕТЕЙ УНИВЕРСИТЕТА, 
необходимых для освоения   

 

1. Удаленные электронные сетевые учебные ресурсы временного доступа,  
 сформированные на основании прямых договоров с правообладателями  

(электронные библиотечные системы - ЭБС), 
информационные справочные системы  

Наименование Доступ 

Электронно-библиотечная система  издательства «Лань» http://e.lanbook.com 

Электронно-библиотечная система  «Znanium.ru» https://znanium.ru/ 

Электронно-библиотечная система «Консультант студента» http://studentlibrary.ru 

Универсальная база данных ИВИС https://eivis.ru/ 

Справочная Правовая Система КонсультантПлюс http://www.consultant.ru 

2. Электронные сетевые учебные ресурсы открытого доступа: 

Сайт журнала «Пищевая промышленность» http://www.foodprom.ru/ 

Сайт журнала «Кондитерское и хлебопекарное производство» http://www.breadbranch.com/  

Сайт журнала «Хлебопечение России» https://hbreview.ru/index.php/hb 

Профессиональные базы данных https://clck.ru/MC8Aq 

Федеральный портал «Мое образование», предоставляющий дос-
туп  к открытым онлайн-курсам образовательных организаций  

https://online.edu.ru 

3. Электронные учебные и учебно-методические ресурсы, подготовленные в университете: 

Автор(ы) Наименование Доступ 

С.А. Коновалов, 
Л.Е. Мартемьянова, 
С.А. Молибога,  
Н.Л. Кащеева 

Общие принципы переработки сырья и введение в 
технологии производства продуктов питания : учеб. 
пособие / Ом. гос. аграр. ун-т. - Омск : Изд-во Ом-
ГАУ, 2009. - 198, [2] с. 

НСХБ 

 
 

https://clck.ru/MC8Aq
https://online.edu.ru/


 

  



 

 

 

13. Учебно-методическое и информационное обеспечение практики 

ПЕРЕЧЕНЬ 

литературы, рекомендуемой  

 для изучения  

Автор, наименование, выходные данные Доступ 

Гришина, Е. С. Технология мучных кондитерских изделий : учебное 
пособие / Е. С. Гришина. — Омск : Омский ГАУ, 2015. — 136 с. — ISBN 

978-5-89764-482-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/71542. — 
Режим доступа: для авториз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Технология хлебобулочных и мучных кондитерских изделий : учебное 

пособие / составители Н. И. Давыденко [и др.]. — Кемерово : КемГУ, 2018. 
— 108 с. — ISBN 978-5-8353-2348-7. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/121247. — Режим доступа: для авториз. 

пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Лобосова, Л. А. Методы исследования свойств сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в производстве хлебобулочных и кондитерских 
изделий. Теория и практика / Л. А. Лобосова, Т. Н. Малютина, С. И. 

Лукина. — Санкт-Петербург : Лань, 2023. — 120 с. — ISBN 978-5-507-
46645-0. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 
система. — URL: https://e.lanbook.com/book/339695. — Режим доступа: 
для авториз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Стабровская О.И. Проектирование хлебопекарных предприятий  : учеб. 
пособие / О. И. Стабровская, А. С. Романов, А. С. Марков. - Санкт-
Петербург : Троицкий Мост, 2011. - 224 с. - ISBN 978-5-904406-22-6 – 
Текст : непосредственный. 

НСХБ 

Хозяев, И. А. Проектирование технологического оборудования пищевых 
производств : учебное пособие / И. А. Хозяев. — Санкт-Петербург : Лань, 
2022. — 272 с. — ISBN 978-5-8114-1146-7. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/210725. — Режим доступа: для авториз. 
пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Цыбикова, Г. Ц. Основы технологии производства продуктов питания из 
растительного сырья. Лабораторный практикум : учебное пособие / Г. Ц. 

Цыбикова. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 92 с. — ISBN 978-5-8114-
3051-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 
система. — URL: https://e.lanbook.com/book/213056. — Режим доступа: для 
авториз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Практикум по технологии отрасли (технология хлебобулочных изделий) : 
учебное пособие для вузов / Е. И. Пономарева, С. И. Лукина, Н. Н. 
Алехина [и др.]. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2025. — 316 
с. — ISBN 978-5-507-50490-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/439889. — 
Режим доступа: для авториз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Технология и экспертиза хлебобулочных и макаронных изделий : учебное 

пособие / Н. С. Санжаровская, Н. В. Сокол, О. П. Храпко, Н. В. Агеева. — 
Краснодар : КубГАУ, 2019. — 96 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/315749. — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Романов, А. С. Экспертиза хлеба и хлебобулочных изделий. Качество и 
безопасность : учеб. -справ. пособие / А. С. Романов, Н. И. Давыденко, Л. 
Н. Шатнюк, И. В. Матвеева, В. М. Позняковский; под общ. ред. В. М. 
Позняковского. - 3-е изд. , испр. и доп. - Новосибирск : Сибирское 
университетское издательство, 2009. - 280 с. (Экспертиза пищевых 

продуктов и продовольственного сырья) - ISBN 978-5-379-01223-6. - Текст 
: электронный // ЭБС "Консультант студента" : [сайт]. - URL : 
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785379012236.html. - Режим 
доступа : по подписке. 

http://www.studentlibrary.ru 



 

 

 

Рензяева, Т. В. Технология кондитерских изделий : учебное пособие для 
вузов / Т. В. Рензяева, Г. И. Назимова, А. С. Марков. — 6-е изд., стер. — 
Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 156 с. — ISBN 978-5-507-44338-3. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/223439  — Режим доступа: для авториз. 
пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Пащенко, Л. П. Практикум по технологии хлеба, кондитерских и 
макаронных изделий / Л. П. Пащенко, Т. В. Санина, Л. И. Столярова - 

Москва : КолосС, 2013. - 215 с. (Учебники и учеб. пособия для студентов 
высш. учеб. заведений) - ISBN 978-5-9532-0591-7. - Текст : электронный // 
ЭБС "Консультант студента" : [сайт]. - URL : 
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785953205917.html. - Режим 

доступа : по подписке. 

http://www.studentlibrary.ru 

Химический состав российских пищевых продуктов  : справочник / Ин-т 
питания РАМН ; ред.: Е. М. Скурихин, В. А. Тутельян. - Москва : ДеЛи 
принт, 2002. - 236 с. : табл. - ISBN 5-94343-028-8 – Текст : 

непосредственный. 

НСХБ 

Пищевая промышленность. – Москва : Пищевая промышленность, 1930. – 
. – Выходит ежемесячно. – ISSN 0235-2487. – Текст : непосредственный.  

НСХБ 

 

 

ПЕРЕЧЕНЬ 

РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ»  

И ЛОКАЛЬНЫХ СЕТЕЙ УНИВЕРСИТЕТА, 

необходимых для освоения  
 

1. Удаленные электронные сетевые учебные ресурсы временного доступа,  

 сформированные на основании прямых договоров с правообладателями  

(электронные библиотечные системы - ЭБС), 

информационные справочные системы  

Наименование Доступ 

Электронно-библиотечная система  издательства «Лань» http://e.lanbook.com 

Электронно-библиотечная система  «Znanium.ru» https://znanium.ru/ 

Электронно-библиотечная система «Консультант студента» http://studentlibrary.ru 

Универсальная база данных ИВИС https://eivis.ru/ 

Справочная Правовая Система КонсультантПлюс http://www.consultant.ru 

2. Электронные сетевые учебные ресурсы открытого доступа: 

Сайт журнала «Пищевая промышленность» http://www.foodprom.ru/ 

Сайт журнала «Кондитерское и хлебопекарное производство» http://www.breadbranch.com/  

Сайт журнала «Хлебопечение России» http://www. hbreview.ru/index.php/hb  

Профессиональные базы данных https://clck.ru/MC8Aq 

Федеральный портал «Мое образование», предоставляющий 
доступ  к открытым онлайн-курсам образовательных 

организаций  

https://online.edu.ru 

3. Электронные учебные и учебно-методические ресурсы, подготовленные в университете: 

Автор(ы) Наименование Доступ 

С.А. Коновалов, 

Л.Е. Мартемьянова, 
С.А. Молибога,  
Н.Л. Кащеева 

Общие принципы переработки сырья и 
введение в технологии производства 
продуктов питания : учеб. пособие / Ом. 
гос. аграр. ун-т. - Омск : Изд-во ОмГАУ, 

2009. - 198, [2] с. 

НСХБ 

 
 
 

 

http://www.studentlibrary.ru/
https://clck.ru/MC8Aq
https://online.edu.ru/


 
  



 

 

 

13. Учебно-методическое и информационное обеспечение практики 

ПЕРЕЧЕНЬ 
литературы, рекомендуемой 

для изучения  

Автор, наименование, выходные данные Доступ 

1 2 

Гришина, Е. С. Технология мучных кондитерских изделий : учебное пособие 
/ Е. С. Гришина. — Омск : Омский ГАУ, 2015. — 136 с. — ISBN 978-5-89764-
482-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/71542. — Режим доступа: для авториз. 
пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Стабровская О.И. Проектирование хлебопекарных предприятий  : учеб. 
пособие / О. И. Стабровская, А. С. Романов, А. С. Марков. - Санкт-Петербург 
: Троицкий Мост, 2011. - 224 с. - ISBN 978-5-904406-22-6 – Текст : 
непосредственный. 

НСХБ 

Хозяев, И. А. Проектирование технологического оборудования пищевых 
производств : учебное пособие / И. А. Хозяев. — Санкт-Петербург : Лань, 
2022. — 272 с. — ISBN 978-5-8114-1146-7. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/210725. — Режим доступа: для авториз. 
пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Цыбикова, Г. Ц. Основы технологии производства продуктов питания из 
растительного сырья. Лабораторный практикум : учебное пособие / Г. Ц. 
Цыбикова. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 92 с. — ISBN 978-5-8114-
3051-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 
— URL: https://e.lanbook.com/book/213056. — Режим доступа: для авториз. 
пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Практикум по технологии отрасли (технология хлебобулочных изделий) : 
учебное пособие для вузов / Е. И. Пономарева, С. И. Лукина, Н. Н. Алехина 
[и др.]. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 316 с. — ISBN 
978-5-8114-9660-0. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/197579 — Режим 
доступа: для авториз. пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Рензяева, Т. В. Технология кондитерских изделий : учебное пособие для 
вузов / Т. В. Рензяева, Г. И. Назимова, А. С. Марков. — 6-е изд., стер. — 
Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 156 с. — ISBN 978-5-507-44338-3. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/223439  — Режим доступа: для авториз. 
пользователей. 

http://e.lanbook.com 

Общие принципы переработки сырья и введение в технологии производства 
продуктов питания  : учеб. пособие / Ом. гос. аграр. ун-т. - Омск : Изд-во 
ОмГАУ, 2009. - 198 с.  – Текст : непосредственный. 

НСХБ 

Пащенко, Л. П. Практикум по технологии хлеба, кондитерских и макаронных 
изделий / Л. П. Пащенко, Т. В. Санина, Л. И. Столярова - Москва : КолосС, 
2013. - 215 с. (Учебники и учеб. пособия для студентов высш. учеб. 
заведений) - ISBN 978-5-9532-0591-7. - Текст : электронный // ЭБС 
"Консультант студента" : [сайт]. - URL : 
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785953205917.html. - Режим доступа : 
по подписке. 

http://www.studentlibrary.ru 

Химический состав российских пищевых продуктов: справочник / Ин-т 
питания РАМН ; под ред. Е. М. Скурихина, В. А. Тутельяна. - М.: ДеЛи принт, 
2002. - 236 с. – Текст : непосредственный. 

НСХБ 

Пищевая промышленность. – Москва : Пищевая промышленность, 1930. – . 
– ISSN 0235-2487. – Текст : непосредственный. 

НСХБ 

  

https://e.lanbook.com/book/210725


 

 

 

  
ПЕРЕЧЕНЬ 

РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ»  
И ЛОКАЛЬНЫХ СЕТЕЙ УНИВЕРСИТЕТА, 

необходимых для освоения   
 

1. Удаленные электронные сетевые учебные ресурсы временного доступа,  
 сформированные на основании прямых договоров с правообладателями  

(электронные библиотечные системы - ЭБС), 
информационные справочные системы  

Наименование Доступ 

Электронно-библиотечная система  издательства «Лань» http://e.lanbook.com 

Электронно-библиотечная система  «Znanium.ru» https://znanium.ru/ 

Электронно-библиотечная система«Консультант студента» http://studentlibrary.ru 

Универсальная база данных ИВИС https://eivis.ru/ 

Справочная Правовая Система КонсультантПлюс http://www.consultant.ru 

2. Электронные сетевые учебные ресурсы открытого доступа: 

Сайт журнала «Вопросы питания» http://www.spr.ru/taganskiy/voprosi-
pitaniya.html 

Сайт журнала «Пищевая промышленность» http://www.foodprom.ru/ 

Сайт журнала «Кондитерское и хлебопекарное производство» http://www.breadbranch.com/  

Сайт журнала «Хлебопечение России» http://www.foodprom.ru/journals/khl
ebopechenie-rossii/  

Профессиональные базы данных https://clck.ru/MC8Aq 

Федеральный портал «Мое образование», предоставляющий доступ  
к открытым онлайн-курсам образовательных организаций  

https://online.edu.ru 

3. Электронные учебные и учебно-методические ресурсы, подготовленные в университете: 

Автор(ы) Наименование Доступ 

С.А. Коновалов, 
Л.Е. 
Мартемьянова, 
С.А. Молибога,  
Н.Л. Кащеева 

Общие принципы переработки сырья и 
введение в технологии производства 
продуктов питания : учеб. пособие / Ом. гос. 
аграр. ун-т. - Омск : Изд-во ОмГАУ, 2009. - 198, 
[2] с. 

НСХБ 
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