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ПРИЛОЖЕНИЕ 1 
 

ПЕРЕЧЕНЬ 
литературы, рекомендуемой для изучения  

Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 

Автор, наименование, выходные данные Доступ 

1 2 

Медведева, З. М. Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства : учебное пособие / З. М. Медведева, Н. Н. Шипилин, С. 
А. Бабарыкина. - Новосибирск : Золотой колос, 2015. - 340 с. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/614908. – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Пищевая биотехнология продуктов из сырья растительного 
происхождения : учебник / О.А. Неверова, А.Ю. Просеков, Г.А. 
Гореликова, В.М. Позняковский. — Москва : ИНФРА-М, 2022. — 318 с. + 
Доп. материалы [Электронный ресурс]. — (Высшее образование: 
Бакалавриат). — DOI 10.12737/1598. - ISBN 978-5-16-005309-7. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1818223. – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com. 

Бокова, Т. И. Экологические основы инновационного совершенствования 
пищевых продуктов : монография / Т. И. Бокова ; Новосиб. гос. аграр. ун-
т, СибНИИ переработки с.-х. продукции. - Новосибирск : НГАУ, 2011. - 284 
с. - ISBN 978-5-94477-108-7. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/515913 – Режим доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Венецианский, А. С. Технология производства функциональных 
продуктов питания : учебно-методическое пособие / А. С. Венецианский, 
О. Ю. Мишина. - Волгоград : Волгоградский ГАУ, 2014. - 80 с. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/615070 – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Луканин, А. В. Инженерная биотехнология: основы технологии 
микробиологических производств : учебное пособие / А.В. Луканин. — 
Москва : ИНФРА-М, 2023. — 304 с. — (Высшее образование: 
Бакалавриат). — DOI 10.12737/18209. - ISBN 978-5-16-011479-8. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1893661. – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Научные основы формирования ассортимента пищевых продуктов с 
заданными свойствами. Технологии получения и переработки 
растительного сырья : монография / Л. Н. Меняйло, И. А. Батурина, О. Ю. 
Веретнова [и др.]. - Краснояск : СФУ, 2015. - 212 с. - ISBN 978-5-7638-
3151-1. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/550153 – Режим доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Химический состав российских пищевых продуктов  : справочник / Ин-т 
питания РАМН ; ред.: Е. М. Скурихин, В. А. Тутельян. - Москва : ДеЛи 
принт, 2002. - 236 с. : табл. - ISBN 5-94343-028-8 – Текст : 
непосредственный. 

НСХБ 

Вопросы питания. – Москва : Издательская группа «Гэотар-Медиа», 1932. 
– . – ISSN 0042-8833. – Текст : электронный. – URL: 
https://dlib.eastview.com/browse/publication/103533 

ИВИС 

 

Хлебопечение России. – Москва : Пищевая промышленность, 1996. – . – 
ISSN 2073-3569. – Текст : непосредственный. 

НСХБ 

Хлебопродукты. – Москва : Хлебопродукты, 1927. – . – ISSN 0235-2508. – 
Текст : непосредственный. НСХБ 

 



 

 

 

ПРИЛОЖЕНИЕ 2 

ПЕРЕЧЕНЬ 
РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ»  

И ЛОКАЛЬНЫХ СЕТЕЙ УНИВЕРСИТЕТА, 
необходимых для освоения  

Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 

1. Удаленные электронные сетевые учебные ресурсы временного доступа,  
 сформированные на основании прямых договоров с правообладателями  

(электронные библиотечные системы - ЭБС), 
информационные справочные системы  

Наименование Доступ 

Электронно-библиотечная система  издательства «Лань» http://e.lanbook.com 

Электронно-библиотечная система  «Znanium.com» https://znanium.com/ 

Электронно-библиотечная система «Консультант студента» http://studentlibrary.ru 

Универсальная база данных ИВИС https://eivis.ru/ 

Справочная Правовая Система КонсультантПлюс http://www.consultant.ru 

2. Электронные сетевые учебные ресурсы открытого доступа: 

Сайт журнала «Вопросы питания» http://www.spr.ru/taganskiy/voprosi-
pitaniya.html 

Сайт журнала «Пищевая промышленность» http://www.foodprom.ru/ 

Профессиональные базы данных  https://do.omgau.ru 

3. Электронные учебные и учебно-методические ресурсы, подготовленные в университете: 

Автор(ы) Наименование Доступ 

С.А. Коновалов, 
Л.Е. Мартемьянова, 
С.А. Молибога,  
Н.Л. Кащеева 

Общие принципы переработки сырья и 
введение в технологии производства 
продуктов питания : учеб. пособие / Ом. 
гос. аграр. ун-т. - Омск : Изд-во ОмГАУ, 
2009. - 198, [2] с. 

НСХБ 

 

  



 

 

 

ПРИЛОЖЕНИЕ 5 

 

Информационные технологии, 

используемые при осуществлении образовательного процесса 

 по практике 

1. Программные продукты, необходимые для освоения учебной дисциплины 

Наименование 
программного продукта (ПП) 

Виды учебных занятий и работ, 
в которых используется  

данный продукт 

Пакет офисных программ 
 

отчѐт, доклад, презентация 

2. Информационные справочные системы, необходимые для реализации учебного процесса 

Наименование 
справочной системы 

Доступ 

Свободная энциклопедия Википедия http://ru.wikipedia.org/wiki/ 

Справочная правовая система КонсультантПлюс 
http://www.consultant.ru,  локальная 

сеть университета 

3. Специализированные помещения и оборудование, 

используемые  в рамках информатизации учебного процесса 

Наименование помещения 
Наименование 
оборудования 

Виды учебных занятий и работ, 

в которых используется  
данное помещение 

Компьютерные классы с 
выходом в интернет 

ПК, комплект 
мультимедийного 

оборудования 

Самостоятельная работа студента 

4. Электронные информационно-образовательные системы (ЭИОС) 

Наименование ЭИОС Доступ 

Виды учебных занятий и работ, 

в которых используется  
данная система  

ИОС ОмГАУ-Moodle http://do.omgau.ru Самостоятельная работа студента 

 

 

http://www.consultant.ru/


 
 
 
 
 



ПРИЛОЖЕНИЕ 1 
 

ПЕРЕЧЕНЬ 
литературы, рекомендуемой для освоения  

Б2.О.01.02 (Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

Автор, наименование, выходные данные Доступ 

Кукушкина, В. В. Организация научно-исследовательской работы 
студентов (магистров) : учебное пособие / В. В. Кукушкина. — Москва : 
ИНФРА-М, 2021. — 264 с. — (Высшее образование: Магистратура). - ISBN 
978-5-16-004167-4. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/1157859 – Режим доступа: по 
подписке. 

http://znanium.com 

Пищевая биотехнология продуктов из сырья растительного 
происхождения : учебник / О.А. Неверова, А.Ю. Просеков, Г.А. 
Гореликова, В.М. Позняковский. — Москва : ИНФРА-М, 2022. — 318 с. + 
Доп. материалы [Электронный ресурс]. — (Высшее образование: 
Бакалавриат). — DOI 10.12737/1598. - ISBN 978-5-16-005309-7. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1818223 – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com. 

Бокова, Т. И. Экологические основы инновационного совершенствования 
пищевых продуктов : монография / Т. И. Бокова ; Новосиб. гос. аграр. ун-
т, СибНИИ переработки с.-х. продукции. - Новосибирск : НГАУ, 2011. - 284 
с. - ISBN 978-5-94477-108-7. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/515913 – Режим доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Васюкова, А. Т. Современные технологии хлебопечения / Васюкова А. Т. - 
Москва : Дашков и К, 2010. - 224 с. - ISBN 978-5-91131-902-1. - Текст : 
электронный // ЭБС "Консультант студента" : [сайт]. - URL : 
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785911319021.html - Режим 
доступа : по подписке. 

http://www.studentlibrary.ru 

Венецианский, А. С. Технология производства функциональных 
продуктов питания : учебно-методическое пособие / А. С. Венецианский, 
О. Ю. Мишина. - Волгоград : Волгоградский ГАУ, 2014. - 80 с. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/615070 – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Основы научных исследований : учебное пособие / Б.И. Герасимов, В.В. 
Дробышева, Н.В. Злобина [и др.]. — 2-е изд., доп. — Москва : ФОРУМ : 
ИНФРА-М, 2022. — 271 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). - ISBN 
978-5-00091-444-1. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/1836951. – Режим доступа: по 
подписке. 

http://www.znanium.com 

Качмазов, Г. С. Дрожжи бродильных производств. Практическое 
руководство : учебное пособие / Г. С. Качмазов. — Санкт-Петербург : 
Лань, 2022. — 224 с. — ISBN 978-5-8114-1343-0. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/211007. — Режим доступа: для авториз. 
пользователей. 

http://e.lanbook.com/ 

Луканин, А. В. Инженерная биотехнология: основы технологии 
микробиологических производств : учебное пособие / А.В. Луканин. — 
Москва : ИНФРА-М, 2023. — 304 с. — (Высшее образование: 
Бакалавриат). — DOI 10.12737/18209. - ISBN 978-5-16-011479-8. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1893661. – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Магомедов, Ш. Ш. Управление качеством продукции : учебник / Ш. Ш. 
Магомедов, Г. Е. Беспалова. — 2-е изд., стер. - Москва : Издательско-
торговая корпорация «Дашков и К°», 2020. - 334 с. - ISBN 978-5-394-
03562-3. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/1093433 – Режим доступа: по 
подписке. 

http://znanium.com 

Мазлоев, В. З. Управление технологическими процессами и системами в 
растениеводстве : монография / В. З. Мазлоев, Г. В. Сапогова. - Москва : 
Изд-во РГАУ-МСХА имени К. А. Тимирязева, 2010. - 241 с. - ISBN 978-5-
9675-0522-5. - Текст : электронный. - URL: 

http://znanium.com 

http://e.lanbook.com/
http://znanium.com/


https://znanium.com/catalog/product/494873 – Режим доступа: по подписке. 

Медведева, З. М. Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства : учебное пособие / З. М. Медведева, Н. Н. Шипилин, С. 
А. Бабарыкина. - Новосибирск : Золотой колос, 2015. - 340 с. - Текст : 
электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/614908 – Режим 
доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Научные основы формирования ассортимента пищевых продуктов с 
заданными свойствами. Технологии получения и переработки 
растительного сырья : монография / Л. Н. Меняйло, И. А. Батурина, О. Ю. 
Веретнова [и др.]. - Краснояск : СФУ, 2015. - 212 с. - ISBN 978-5-7638-
3151-1. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/550153 – Режим доступа: по подписке. 

http://znanium.com 

Позняковский, В. М. Безопасность продовольственных товаров (с 
основами нутрициологии) : учебник / В.М. Позняковский. — Москва : 
ИНФРА-М, 2023. — 269 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). - ISBN 
978-5-16-005308-0. - Текст : электронный. - URL: 
https://znanium.com/catalog/product/1841683  – Режим доступа: по 
подписке. 

http://znanium.com 

Химический состав российских пищевых продуктов  : справочник / Ин-т 
питания РАМН ; ред.: Е. М. Скурихин, В. А. Тутельян. - Москва : ДеЛи 
принт, 2002. - 236 с. : табл. - ISBN 5-94343-028-8– Текст : 
непосредственный. 

НСХБ 

Вопросы питания. – Москва : Издательская группа «Гэотар-Медиа», 1932. 
– . – ISSN 0042-8833. – Текст : электронный. – URL: 
https://dlib.eastview.com/browse/publication/103533 

ИВИС 
 

Хлебопечение России. – Москва : Пищевая промышленность, 1996. – . – 
ISSN 2073-3569. – Текст : непосредственный. НСХБ 

Хлебопродукты. – Москва : Хлебопродукты, 1927. – . –  ISSN 0235-2508. – 
Текст : непосредственный. 

НСХБ 

 

 



ПРИЛОЖЕНИЕ 2 
ПЕРЕЧЕНЬ 

РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ» 
И ЛОКАЛЬНЫХ СЕТЕЙ УНИВЕРСИТЕТА, 

необходимых для освоения  
Б2.О.01.02 (Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

 

1. Удаленные электронные сетевые учебные ресурсы временного доступа,  
 сформированные на основании прямых договоров с правообладателями  

(электронные библиотечные системы - ЭБС), 
информационные справочные системы  

Наименование Доступ 

Электронно-библиотечная система  издательства «Лань» http://e.lanbook.com 

Электронно-библиотечная система  «Znanium.com» https://znanium.com/ 

Электронно-библиотечная система «Консультант студента» http://studentlibrary.ru 

Универсальная база данных ИВИС https://eivis.ru/ 

Справочная Правовая Система КонсультантПлюс http://www.consultant.ru 

2. Электронные сетевые учебные ресурсы открытого доступа: 

Сайт журнала «Вопросы питания» http://www.spr.ru/taganskiy/voprosi-
pitaniya.html 

Сайт журнала «Пищевая промышленность» http://www.foodprom.ru/ 

Профессиональные базы данных  https://do.omgau.ru 

3. Электронные учебные и учебно-методические ресурсы, подготовленные в университете: 

Автор(ы) Наименование Доступ 

С.А. Коновалов, 
Л.Е. Мартемьянова, 
С.А. Молибога,  
Н.Л. Кащеева 

Общие принципы переработки 
сырья и введение в технологии 
производства продуктов питания : 
учеб. пособие / Ом. гос. аграр. ун-т. - 
Омск : Изд-во ОмГАУ, 2009. - 198, 
[2] с. 

НСХБ 

 
 
  



 
ПРИЛОЖЕНИЕ 5 

 
Информационные технологии, 

используемые при осуществлении образовательного процесса 
 по практике 

1. Программные продукты, необходимые для освоения учебной дисциплины 

Наименование 
программного продукта (ПП) 

Виды учебных занятий и работ, 
в которых используется  

данный продукт 

Пакет офисных программ 
 

отчѐт, доклад, презентация 

2. Информационные справочные системы, необходимые для реализации учебного процесса 

Наименование 
справочной системы 

Доступ 

Свободная энциклопедия Википедия http://ru.wikipedia.org/wiki/ 

Справочная правовая система КонсультантПлюс 
http://www.consultant.ru,  локальная 

сеть университета 

3. Специализированные помещения и оборудование, 
используемые  в рамках информатизации учебного процесса 

Наименование помещения 
Наименование 
оборудования 

Виды учебных занятий и работ, 
в которых используется  

данное помещение 

Компьютерные классы с 
выходом в интернет 

ПК, комплект 
мультимедийного 

оборудования 
Самостоятельная работа студента 

4. Электронные информационно-образовательные системы (ЭИОС) 

Наименование ЭИОС Доступ 
Виды учебных занятий и работ, 

в которых используется  
данная система  

ИОС ОмГАУ-Moodle http://do.omgau.ru Самостоятельная работа студента 

 

http://www.consultant.ru/

