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 Итого

Продолжительность обучения более 39 нед.

21 31 52

Преддипломная практика

Подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной
работы

Каникулы 1 9

Сводные данные

Курс 1 Курс 2
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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2
Курс 2

Семестр 3 Семестр 4
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с
оц.

Экспер
тное Факт Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль
Интер
часы з.е. Лек Лаб Пр Конс СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр Конс СР Конт
роль з.е. Лек Лаб Пр Конс СР Конт

роль з.е. Лек Лаб Пр Конс СР Конт
роль Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 70 70 2520 2520 1528 740 252 94 26 52 64 154 310 248 108 22 64 10 178 212 256 72 22 86 26 158 214 236 72

Обязательная часть 46 46 1656 1656 1002 474 180 44 22 44 64 128 256 192 108 13 30 126 112 164 36 11 44 12 92 94 118 36

+ Б1.О.01 Профессиональный иностранный язык 1 4 4 36 144 144 88 56 8 4 48 40 56 6 Иностранных языков УК-4.1; УК-4.2; ОПК-7.2

+ Б1.О.02 Методология научного познания 1 3 3 36 108 108 66 42 28 3 12 24 30 42 7 Философии, истории, экономической УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-5.1; УК-5.2

+ Б1.О.03 Физико-химические методы контроля качества
продуктов биотехнологии 1 6 6 36 216 216 130 50 36 6 8 16 20 86 50 36 15 Продуктов питания и пищевой

биотехнологии
ОПК-4 .1; ОПК-4 .2

+ Б1.О.04 Информационные технологии в
профессиональной деятельности 1 3 3 36 108 108 64 8 36 3 10 20 34 8 36 9 Математических и

естественнонаучных дисциплин
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

+ Б1.О.05 Организация и планирование научно-
исследовательской работы 12 4 4 36 144 144 112 32 2 36 20 16 2 36 20 16 15 Продуктов питания и пищевой

биотехнологии
ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-7.1

+ Б1.О.06 Научные основы нанобиотехнологии 2 3 3 36 108 108 66 42 3 8 34 24 42 15 Продуктов питания и пищевой ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

+ Б1.О.07 Математическое моделирование
технологических процессов 2 4 4 36 144 144 68 40 36 4 12 20 36 40 36 9 Математических и

естественнонаучных дисциплин
ОПК-2.3; ОПК-3.2; ОПК-4 .1; ОПК-6.2

+ Б1.О.08 Основы педагогической деятельности 2 4 4 36 144 144 78 66 4 10 36 32 66 7 Философии, истории, экономической ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

+ Б1.О.09 Управление проектами 3 2 2 36 72 72 44 28 2 18 18 8 28 18 Менеджмента и маркетинга УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; ОПК-6.1

+ Б1.О.10 Психология управления 3 3 3 36 108 108 66 42 3 12 24 30 42 7 Философии, истории, экономической УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4

+ Б1.О.11 Биоинженерия 3 4 4 36 144 144 88 20 36 4 8 12 28 40 20 36 15 Продуктов питания и пищевой ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-4 .1; ОПК-4 .2

+ Б1.О.12 Авторское и патентное право в пищевой
промышленности 3 2 2 36 72 72 44 28 8 2 6 22 16 28 7 Философии, истории, экономической

теории и права
ОПК-8.1; ОПК-8.2; ОПК-8.3

+ Б1.О.13 Биохимические основы биотехнологических
процессов 1 4 4 36 144 144 88 20 36 4 14 28 46 20 36 15 Продуктов питания и пищевой

биотехнологии
ОПК-5.1

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 24 24 864 864 526 266 72 50 4 8 26 54 56 9 34 10 52 100 92 36 11 42 14 66 120 118 36

+ Б1.В.01 Биоконверсия отходов пищевых производств 1 4 4 36 144 144 88 56 4 8 26 54 56 15 Продуктов питания и пищевой
биотехнологии

ПК-2.3

+ Б1.В.02 Системы обеспечения качества и безопасности
продукции 3 4 4 36 144 144 88 20 36 34 4 16 28 44 20 36 15 Продуктов питания и пищевой

биотехнологии
ПК-2.2; ПК-2.3

+ Б1.В.03
Биотехнология продуктов и ингредиентов
функционального, специализированного и
персонализированного назначения

2 3 9 9 36 324 324 196 92 36 5 16 10 24 58 36 36 4 14 14 18 42 56 15 Продуктов питания и пищевой
биотехнологии

ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3

+ Б1.В.04 Экобиотехнология 3 3 3 36 108 108 66 42 3 12 20 34 42 15 Продуктов питания и пищевой ПК-2.3

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 2 4 4 144 144 88 56 16 4 18 28 42 56 ПК-2.1

+ Б1.В.ДВ.01.01 Современные проблемы в науке и производстве 2 4 4 36 144 144 88 56 16 4 18 28 42 56 15 Продуктов питания и пищевой
биотехнологии

ПК-2.1

- Б1.В.ДВ.01.02 Состояние и перспективы развития
биотехнологии 2 4 4 36 144 144 88 56 16 4 18 28 42 56 15 Продуктов питания и пищевой

биотехнологии
ПК-2.1

Блок 2.Практика 41 41 1476 1476 30 1446 12 10 422 8 10 278 21 10 746

Обязательная часть 35 35 1260 1260 30 1230 12 10 422 8 10 278 15 10 530

+ Б2.О.01(У) Педагогическая практика 2 3 3 36 108 108 108 3 108 7 Философии, истории, экономической УК-2.3; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

+ Б2.О.02(Н) Научно-исследовательская работа 234 32 32 36 1152 1152 30 1122 9 10 314 8 10 278 15 10 530 15 Продуктов питания и пищевой
биотехнологии

ОПК-4 .1; ОПК-4 .2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.3; ОПК-7.2; ПК-2.1

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 6 6 216 216 216 6 216

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика 4 6 6 36 216 216 216 6 216 15 Продуктов питания и пищевой УК-2.1; УК-2.2; УК-2.4; УК-2.5; ПК-2.1; ПК-2.3

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 324 9 324

+ Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы 9 9 36 324 324 324 9 324 15 Продуктов питания и пищевой

биотехнологии

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-3.1; УК-3.2; 
УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; 
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; 
ОПК-3.3; ОПК-4 .1; ОПК-4 .2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; 
ОПК-6.3; ОПК-7.1; ОПК-7.2; ОПК-8.1; ОПК-8.2; ОПК-8.3; ПК-2.1; ПК-1.1; ПК-
2.2; ПК-1.2; ПК-2.3; ПК-1.3

ФТД.Факультативные дисциплины 1 1 36 36 26 10 1 6 12 8 10

+ ФТД.01 Основы перевода 3 1 1 36 36 36 26 10 1 6 12 8 10 6 Иностранных языков УК-4.1; УК-4.2

План Учебный план магистратуры 'Ucheb_plan_19.04.01.2024.plx', код направления 19.04.01, год начала подготовки 2024


